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sustentabilidade é o grande desafio do século XXI, com

diversas concepcodes e teorias de uso dos recursos naturais

renovaveis, mudancas climaticas e biodiversidade, sendo
basico garantir a qualidade de vida da geracdo presente e das futuras
geracOes de forma duradoura. Dentro desse contexto estd o uso dos
recursos naturais nao madeireiros, trabalhados com agdes e praticas
de forma coletiva e familiar, com o minimo de impactos ambientais,
sem descaracterizar a vegetagao nativa e nem comprometer a funcao
desempenhada pelo ambiente natural, atendendo as demandas da
singularidade e necessidades basicas da espécie humana, para haver
qualidade de vida, sem comprometer as diversidades de ecossistemas,
das espécies e dentro da espécie, pois as futuras geragdes sé terdo vida
de boa qualidade se os seres humanos do presente conviverem com 0s
recursos naturais de forma equilibrada.

Os povos indigenas de Oiapoque tém recorrido a percepcao e
a inteligéncia coletiva para trabalhar o momento presente com
visdo de futuro. Isso esta claramente definido em seu Programa de
Gestao Territorial e Ambiental das Terras Indigenas de Oiapoque
(PGTA), documento no qual a palmeira do acaf foi definida como
uma das espécies prioritadrias no manejo dos recursos extrativistas
nao madeireiros. Diante desse consenso, foi estabelecido um
arranjo institucional para acOes e alternativas tecnolégicas de
manejo de minimo impacto de acaizais nativos, com intercambio de
conhecimentos e formacao continuada de agentes multiplicadores
indigenas e o estabelecimento de uma populagao vegetal, com uma
combinacdo adequada de arvores, acaizeiros e outras palmeiras dentro
da parcela manejada. E necessério reduzir os efeitos ocasionados pela
competicao de luz e nutrientes, para promover um ambiente com
biodiversidade local. Para tanto, a distribuicao espacial, tanto dos
acaizeiros quanto das dicotiledéneas arbdreas, deve ser uniforme.

Esse processo de manejo de minimo impacto de acaizal nativo é uma
alternativa "in situ”, ambientalmente correta, socialmente justa e solidaria,
com aumento da geracao de um produto de alta demanda nas aldeias e
com bastante aceitacdo de mercado. A tecnologia é facilmente reaplicavel
de forma interativa, solidaria e ética, promovendo possibilidades de
conservacdo ambiental, alimentacdo e outros valores, de forma a melhorar
a qualidade de vida dos povos indigenas envolvidos no processo do
referido manejo. Essa tecnologia também é estruturante para insercao
de politicas publicas, a exemplo do Programa de Aquisicao de Alimentos
(PAA) e o Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE).



A experiéncia de formacdo continuada de agentes multiplicadores
em manejo de minimo impacto em acaizais nativos é uma alternativa
para contribuir na Politica Nacional de Gestdo Territorial e Ambiental
de Terras Indigenas (PNGATI), com o estabelecimento de um manejo
florestal comunitario e familiar em &rea de acaizais nativos com
pequenas areas, sem descaracterizar a cobertura natural e nem
prejudicar a funcao desses ecossistemas.

Na primeira parte deste livro é apresentada uma série de textos
produzidos por estudantes e liderancas da aldeia Acaizal, assim como
de outras aldeias das TIs de Oiapoque e que falam de conhecimentos
diversos sobre o acai, seus usos, jeitos de manejar, consumir e
comercializar, restricdes de consumo e sua relacdo com outros
elementos do meio ambiente. A sequnda é dedicada ao projeto Acal,
Banana e Citros - ABC da Fruticultura Familiar das Comunidades
Indigenas de Oiapoque e enfatiza os aspectos desafiadores da
estruturacao da pratica do manejo e consolidacdo da cadeia de
comercializacdo do fruto no dmbito do Programa de Gestao Territorial
e Ambiental das Terras Indigenas de Oiapoque.

Em atividades de pesquisa realizadas paralelamente a treinamentos e
oficinas com a tematica do acai nas terras indigenas de Oiapoque, foi
possivel observar o quanto as criancas conhecem e apreciam o fruto.

O acaf foi por elas diversas vezes apontado como a arvore frutifera
preferida. Desde pequenas as criancas conhecem os processos da
producao caseira do vinho. Algumas gostam de subir no acaizeiro para
apanhar os cachos e conhecem os modos de comercializacao. Sabem,
por exemplo, que a venda para fora é feita somente no periodo do
auge da safra e que o fruto é comercializado in natura. As criangas sao
conhecedoras também de restricbes de consumo, como misturar o acai
a alimentos como manga, caju, abacaxi, cidra, jaca, jambu, limao e
maracuja. Isso demonstra a importancia do fruto para a alimentacao e
para o futuro econdmico dos Povos Indigenas de Oiapoque.

O livro é finalizado com entrevistas realizadas com alguns atores que
participaram ativamente dessa experiéncia de manejo de acaizais no
Oiapoque.

Desejamos uma boa leitura.

Jackson de Araudjo dos Santos
ENGENHEIRO AGRONOMO — EMBRAPA AMAPA
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sse mito foi contado pelo meu pai. Segundo o meu avo, antigamente
todas as aves, cagas, arvores e palmeiras eram gente como nés em
outra geragao. Por isso que nos respeitamos a natureza.

Na regido onde vivemos hoje havia vdrios povos indigenas, cada um
vivia livre e percorria a terra toda em busca de alimentos. Trés povos mais
numerosos eram Yawaywra, Tucujul e Tupis e entre eles o mais numeroso
era Yawaywra. Esse povo foi ficando mais numeroso ainda, os alimentos no
seu territdrio foram ficando escassos e a vida tornou-se dificil. O cacique
do povo Yawaywra, que se chamava Takid tomou uma deciséo cruel:
resolveu sacrificar as criangas para fazer oferenda aos karuands da mata e
em troca receber muitos alimentos. Em seguida a etnia Tupis, de valentes
guerreiros que também habitavam a mesma regido, na beira do rio, sempre
tocavam suas flautas em harmonia com a natureza. Um dia, ao tocar
sua flauta, ouviram um som bem distante. Era a etnia Tucuju, de grandes
guerreiros que ndo faziam muito pela paz. Seu cacique era Mdkddaru,
muito arrogante por sinal, ndo admitia corre¢do dos seus erros. Quando
os valentes guerreiros da etnia Tupis tocaram as suas flautas, as etnias
Tucuju e Yawaywra os atacaram com arco, flechas e bordunas. Mulheres
e criangas foram ao chdo, cobrindo a terra com sangue. A etnia Yawaywra
recuou, a matriarca dobrou seus joelhos ao chdo com as mdos na cabeca
e pediu ao Deus Tupd a harmonia entre povos de diferentes culturas. — Oh!
Meu grande Deus Tupd, venha intervir entre nés para que ndo acontecam
mais desgragas! Sacudiu seu maracd. Logo apds o pedido da matriarca da
tribo Yawaywra o cacique Takid se debrugou sobre as folhas e adormeceu.
Adormecido teve um sonho com o Deus Tupd. Ele disse ao cacique Takid:

— do casamento entre vocés surgirdo novas vidas. O cacique Takid contou
seu sonho para as outras etnias: — Os nossos povos deveriam se misturar,
vamos casar nossos filhos e filhas! Os caciques das etnias Tucuju e Tupis
disseram: —ndo! Mdkéddaru e Kandwdbd: — nem morto! Sangue nas minhas
veias é de Tucuju! Sangue nas minhas veias é de Tupis! A batalha come¢cou
novamente, nessa batalha o cacique Mdkddaru foi morto. Ele gritou ao cair
no chdo: — eu morro pelo meu povo!

Apds a morte do cacique Mdkddaru veio reinar a paz. As etnias se
juntaram e uniram seus filhos, casando-os. O cacique Takid casou sua filha
Yacd com um rapaz da mesma etnia para ndo misturar o sangue: — somos
um povo de sangue puro, quero manter meu povo como uma ra¢a pura,
ndo pode ter casamento com outra raga e nem deve nascer crianga para
ndo aumentar a populagéo. Entdo resolveu sacrificar todas as criangas,

" No registro original da versdo do mito feita por Edilena dos Santos, o nome deste povo foi grafado Tukuiun. Na reunido de

validagdgo do mito para a publicagao, entretanto, a comunidade concordou que o registro correto era Tucuju.



derramando seu sangue no chdo como uma forma de oferenda por motivo
de poucos alimentos.

A populag¢do reduziu, até que Tupd deu uma prova de que ndo era preciso
sacrificar mais criangas e que o povo receberia de volta todas elas, pois um
pai teria que ter seus filhos ao seu redor, pois os filhos sdo suas forcas. Por
isso hd grandes quantidades de agaizais na beira dos rios e cada touceira
tem vdrios filhos nascendo, porque Tupd devolveu as crian¢as que foram
sacrificadas pelo cacique. A palmeira recebeu o nome de agai, espalhando-
se e formando novos acaizais. Tupd pediu que se juntassem em grandes ou
pequenos grupos e deu uma espada para cada um. Essa espada ficou sendo
a folha nova. Quando o vento forte cai sobre o agaizeiro, ele corta, sempre
dangando. Onde tem agai, quando a gente passa perto, mesmo sem vento
as vezes a folha danga. E porque estd acompanhado de seu dono.

Md casou com Caba. Ele era o filho do cacique Mdkédaru, da tribo Tucuju
e Caba era filha do cacique Kandwdadbd. Eles tiveram uma filha chamada
Macaba, que quando cresceu casou com Bdkd, outro neto de Kandwdbd e
tiveram uma filha linda que se chamou Bacaba, da juncéGo dos nomes do
casal. A etnia Tucuju teve mais mistura com outra etnia, por isso a bacaba
tem o vinho de cor acinzentada. Um dia uma maldicdo caiu na aldeia: as
mulheres comecaram a morrer, os homens ficaram viuvos, ndo nasciam
mais criangas. Entdo é por isso que a bacaba ndo forma touceira, sempre
nasce de um pé. Assim a palmeira que hoje alimenta tantas pessoas se
originou de duas etnias, Tucuju e Tupi.

A etnia dos Tupis teve alguns casamentos com outra etnia. Eles sempre
gostaram de morar onde tivesse dgua, eram fortes e altos. Mirikatxi e
Atury se casaram e tiveram uma menina a quem deram o nome de Mirim.
A menina faleceu e foi enterrada na beira do rio. Ld nasceu uma palmeira
grande, bem vicosa, a qual deram o nome de miriti. Dai a origem dos
grandes miritizais na beira dos lagos, igarapés e rios. Sdo tantas que
alimentam as aves e nds indigenas.

Tudo na natureza tem dono.

O mito das trés palmeiras foi registrado por Edilena dos Santos, docente da disciplina Cultura Indigena pelo SOMEI — Sistema Organizacional
Modular de Educacdo Indigena e graduada em Licenciatura Intercultural Indigena pela Universidade Federal do Amapa — UNIFAP Ele foi
contado em 2013 pelo senhor Celino Forte, morador da aldeia Acaizal, falecido pouco tempo depois, aos 68 anos. Durante os cinquenta
dias de duracdo do médulo em que ministrou aulas nesta aldeia, Edilena registrou histérias e saberes das pessoas mais idosas e trabalhou este
material em diversos espagos possiveis de aprendizagem e troca de conhecimentos, entendendo todo o territério e a terra indigena como
“sala de aula” e utilizando recursos como dramatizacdo, viagens de campo e atividades praticas (confeccdo de artefatos, “laboratérios” de
culindria indigena e outras). Estdcio dos Santos, docente Karipuna da disciplina Lingua Indigena pelo SOMEI e também graduado pela UNIFAP
Nno mesmo curso leu e revisou o mito com a comunidade da aldeia Agaizal em junho de 2015, fazendo importantes apontamentos de ordem
linguistica e cultural que poderao no futuro ser utilizados por pesquisadores (sobretudo indigenas) desta area como ponto de partida para

o desenvolvimento de um amplo leque de temas a ser explorado (a relacéo entre as trés palmeiras e as origens dos Povos Indigenas de
Oiapoque e a construgao de sua identidade organizacional politica, entre outros).

15









e

i ”f!lﬁy *if' UMY

il

s

__&‘_
S




ki
Py

w ; ] {
I ¢ Nl
Aoy ey !,'.i'::
£

b

=§-lf

Lo !

£

L

B

A

e -
O e
et T A

i

NOSSOS CONHECIMENTOS SOBRE O ACAi

De primeiro, o acai era gente. Bacaba era gente. Os paus todos de
primeiro eram gente. Os passaros, Como 0 magaré e as gargas eram
gente. A cutia, veado, macaco, era tudo gente de primeiro. Acai tem
muito filho e muito sangue. Era gente antigamente. Agora a gente mata
0 que era gente para comer.

Roberta Forte,
AGRICULTORA E ARTESA

Acaizeiro é uma arvores alta e fina; da frutos em cachos, em camadas
de acai. Ele da frutos na época do verdo e do inverno: no verdo, nos
meses de outubro e novembro e, no inverno, nos meses de abril, maio e
junho. Os homes sobrem no pé do acaizeiro para tirar o acgai, para depois
se fazer o vinho de acai; as sementes as artesds usam para fazer seus
artesanatos, como colares, brincos e pulseiras. Para subir no acaizeiro,
0s homens usam uma bracadeira no pé do acai e uma vez recolhido o
cacho, sdo as mulheres que amassam o acai e fazem o vinho.

Bruna Almeida

O acai é apanhado na beira dos rios, igarapés, lagos e também nos
guintais das casas. Aqui na nossa regiao, o acai é apanhado no periodo
do inverno, nos meses de marco a junho. Por existir muito agai nas
terras indigenas, ha uma aldeia com o nome de Acaizal porque ela esta
proxima da regido chamada acaizal, onde tem muitos agaizeiros juntos.

Maria Tereza Cristina Jeanjacque
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UASEI TEM VARIAS UTILIDADES

O acaizeiro serve para a construcao de casas. Do acaizeiro se tira
a folha com a qual se tece; tira também a ripa ou jucara, usada para
assoalhar. Serve para esteio e parede de casa. Da folha do acaizeiro se
faz jamaxi e outros artesanatos e serve para alguns animais construirem
suas casas, como o japim. Também se joga a folha do acaizeiro em
cumeeira de casa. A folha é muito utilizada para construir pequenos
kabe para se proteger da chuva. Da fruta se faz o vinho, que serve como
alimento para a comunidade e se tira o 6leo do vinho, que serve para
passar no cabelo. Ha uma diferenca entre acai da grota e acai da varzea.
O da grota é mais graudo e seco, ndao tem muita carne. O da varzea é
mais fino e tem bastante carne, faz um vinho cor de sangue. Ha dois
sabores diferentes, um tem gosto salobro e o outro tem o gosto normal
do acal. Da raiz do acaizeiro se faz remédio caseiro para diarreia e
malaria. Tira quatro raizes, coloca no fogo para assar, depois de assado
pila, espreme, tira o sumo e bebe meio copo e adeus diarreia e malaria.

José Damasceno Forte Karipuna,
CACIQUE
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Ndés indigenas fazemos muitos usos dessa palmeira, desde a
alimentacdo até o artesanato e a medicina. Usamos a raiz para
combater maldria, picada de cobra e diarreia. No artesanato usamos
as sementes para fazer colares, pulseiras, brincos e cortinas. As folhas
usamos para fazer jamaxi ou katuhi para carregar mandioca, caca,
lenha e japa para se proteger de chuva e sol. Antigamente usavamos
a paxiuba para fazer assoalhos e paredes das casas.

Na Semana Santa, pelo fato do acai ser vermelho e ter “vindo do
sangue”, nds, moradores da aldeia Acaizal, fundada em 1975 e que
tem por padroeiro Sdo Sebastido, oferecemos acai em abundéancia a
todas as pessoas que nos visitam, simbolizando o sangue de Cristo.
E um “festival do acai” que realizamos bem no periodo em que
inicia a safra.

Contam os antigos que na outra geragdo 0s macacos eram gente,
mas desrespeitaram a Semana Santa e foram transformados em
bicho. Por isso respeitamos as arvores, as aguas e 0s animais, porque
eles eram pessoas. Cada um foi morar onde quis. Em muitos lugares
de nossa terra indigena e fora dela se diz as criancas que se subir em
arvore na semana santa a gente cria rabo, como macaco, porque tem
que ter respeito.

Em nossa regido ha muito acai e nés gostamos de consumi-lo em
nossa alimentacdo. O modo mais comum de consumir o acai é extrair
o vinho para tomar acompanhado de farinha de mandioca ou farinha
de tapioca. Servimos com carne e peixe salgado assado.

A extracdo do vinho do acai é uma atividade trabalhosa, mas da
qual gostamos muito, porque envolve toda a comunidade. Homens
e mulheres trabalham na retirada dos cachos, subindo no acaizeiro
com auxilio de uma cinta (feita de fibra natural ou da propria folha
do acai) que utilizamos nos pés para facilitar a escalada, chamada
peconha e um tercado para cortar os cachos. Depois os frutos sao
trazidos para a aldeia, debulhados e processados. Para extrair o
vinho podemos usar a amassadeira elétrica, que facilita e torna mais
rapido o trabalho, mas para o nosso consumo preferimos usar o pildo
e a peneira, pois assim ndo bate a semente junto e o vinho ndo fica
travoso. Esse modo diminui também o risco de contaminacdo pelo
inseto barbeiro, transmissor da doencga de chagas, encontrado com
frequéncia no meio do acai. Para amassar os frutos € preciso ter



as maos bem limpas. O acai fica de molho na dgua para amolecer
e s6 entdo é amassado. A dgua para amolecer o agai tem que estar
quente, mas ndo muito. O ponto certo de temperatura ndo pode
gueimar o dedo.

Também servimos o vinho junto com mingau de farinha, crueira ou
tapioca. No lugar de misturar dgua ou leite, acrescentamos acgai no
mingau ja pronto.O kakajako é a parte mais grossa, mais concentrada,
gue fica junto do carogo amassado, que misturamos com a farinha e
partilhamos com as criancas durante o trabalho de extracdo do vinho.
Essa é uma pratica comum nas aldeias indigenas de Oiapoque.

Autoria coletiva
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AS PARTES DO ACAI

O acai é muito importante para nds e os animais. Nés utilizamos as
folhas para colocar em cima da cumeeira das casas, para fazer jamaxi
e carregar mandioca, frutas etc. O palmito e a raiz sdo bons para fazer
remédios, o fruto € bom para beber, os carocos sdo importantes para
desenhar a bandeira do Brasil, fazer colar e outros usos. A arvore a
gente usa para tirar a ripa e a jucara.

Nelma dos Santos Quaresma,
ESTUDANTE
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A VIDA DO AGAI

A vida do acai é normal, grela no igapd, cresce, forma touceira.
Depois produz grande quantidade de cachos. Quando os caroc¢os
comegam a pretar os macacos, papagaios, guaribas, tucanos, araras
etc. se alimentam das frutas. Esses animais gostam muito de acai para
poderem sobreviver.

Erasmo dos Santos,
ESTUDANTE
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BICHOS QUE SE ALIMENTAM DO AQAI'

Em época de acai hd muitas espécies de aves que se alimentam dele,
como maracand, papagaio, arara e também da bastante jiju, que é um
peixe de escama escura, semelhante a traira. E o tempo em que 0s jiju
ficam muito gordos, com a barriga cheia de acai. E por isso que nessa
época nds gostamos de comer jiju assado, cozido e frito.

Lucélia Forte Damasceno,
ESTUDANTE

O poraqué vé a sombra do cacho de agai na agua. Ele solta um choque
na sombra do cacho e 0 agai cai na agua e assim ele pode comer.

José Damasceno Forte Karipuna,
CACIQUE
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COMO SE PREPARA O AGAI

O acai é importante principalmente na época do més de abril.
E o periodo que consumimos mais no nosso dia a dia. Os homens
vao apanhar e quando chegam com o acai as mulheres vao prontas
para destrilhar do cacho. Depois de destrilhado, colocamos a dgua
no fogo para escaldar; quando o acai amolece, colocamos dentro do
alguidar para amassar, coar no crivo dentro de uma bacia. Terminando
de preparar o acai nés temos o costume de convidar as pessoas da
comunidade para tomar o vinho. Essa é nossa realidade que temos do
acai. E eu amo a vida que tenho.

Clecivane dos Santos Quaresma,
ESTUDANTE
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TABUS E RESTRICOES

Dizem os antigos que ‘faltou um grau para o acgai ser veneno’, por isso é
preciso ter alguns cuidados. Quando a pessoa bebe acai, ndo pode tomar
cachaca, porque faz muito mal e a pessoa pode até morrer. Também nao
pode misturar acai com fruta azeda, como limdo. Tem gente que tem
medo até de beber o vinho e deitar, apesar de o acai dar muito sono.

Haroldo dos Santos Vilhena, Karipuna,
TECNICO DA FUNAI

O acai é um alimento que contém muitas substancias nutritivas para
o ser humano, como ferro, calorias e varios tipos de vitaminas. Porém
ndo é aconselhdvel misturar com frutas como limdo, laranja, cupuacu,
graviola, manga, tangerina, jaca e outras frutas acidas. Se acaso a pessoa
estiver com problema de estdbmago, com sinais de gastrite, ndo deve
tomar acai ou pode sofrer muita azia, dor e pode causar vomitos. Caso
ndo tenha médico para fazer o tratamento, a pessoa pode usar como
medicamento a casca do pido branco: coloca na agua filtrada e bebe
guatro vezes ao dia. Quando a pessoa estiver tomando um remédio ndo
deve tomar acai, pois pode provocar vOmito e até mesmo matar.

Eldely Narciso laparra,
PESQUISADOR PALIKUR
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IMPORTANCIA ECONOMICA DO AGAI

Dentro da aldeia a importancia econémica do acai é fraca, porque
todas as pessoas tiram o acai. Quando uma pessoa tira o acgai ela
convida toda a comunidade para beber, por nisso ninguém compra.
Fora da aldeia nosso acai é muito conhecido, é o melhor da regido e
tem uma importancia econdmica muito grande para a aldeia durante
cinco meses.

Estefanio Forte,
PARTICIPANTE DO TREINAMENTO
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COMO ERA COMERCIALIZADO O ACAI
ANTES E COMO E AGORA

-
-

Antes as pessoas iam tirar o acai e quando chegavam em casa
pegavam uma canoa maior, embarcavam os cachos e levavam por fora
(pela foz do rio Uaca), para Saint Georges (Guiana Francesa). Em Saint
Georges eles debulhavam duas ou trés sacas de acai para vender, no
maximo. Os outros cachos eram levados para vender na cidade de
Oiapoque. Depois que foram construidos barcos para as comunidades
ficou muito mais facil transportar o acai. Quando comecaram a proibir a
venda dos produtos brasileiros em Saint Georges, os indios pararam de
viajar por fora e comercializar seus produtos. Agora nds viajamos pela
aldeia Manga e chegando |4 fretamos carro para ir a Oiapoque vender
nosso acai. Ndo podemos vender em Saint Georges porgue ndao temos
documento francés. E por isso que é proibido vender nossos produtos
no lado francés: se a policia pegar um indio que ndo tem documento,
ele é preso. A passagem de voadeira para transportar o agai custa RS
40,00 e o frete de carro até Oiapoque RS 70,00, so de ida.

Marinelson dos Santos,
ESTUDANTE KARIPUNA
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DIFICULDADES NA COMERCIALIZAGAO DO ACAI
ONTEM E HOJE

Antigamente, bem pertinho de nossa aldeia tinha bastante acai. As
pessoas iam rapidinho e tiravam o acai. Com o passar do tempo os
acaizeiros foram morrendo em frente da nossa aldeia e foi formando
campo. Agora temos acai s6 nos igarapés e nas beiradas do Rio Curipi.
No passado os moradores da nossa aldeia ndo vendiam muito acai na
cidade, como nos dias de hoje. Os moradores pegavam o acai apenas
para sua alimentacdo. Ndo tinha muita saida o acai naquela época,
era vendido apenas em cachos. Nos dias de hoje vendemos acai em
sacas de cebola, mas ndo podemos apanhar bastante para vender
por ndo termos grandes barcos para transportar para o municipio de
Oiapoque. Ndo vendemos muito também porque se ndo tem contrato
a pessoa ndo vende seu produto. As vezes vendemos com preco muito
baixo. Precisamos ter uma boa embarcacdo e bons compradores. Agora
temos apenas para nosso consumo. Como ndo temos uma embarcacao
adequada, recebemos ajuda das pessoas que tém embarcagdes
pequenas, mas as passagens sdo muito caras. Nao dd para levar muita
saca de acai. Se levar pouca, ndo da nem para pagar nossa passagem.

Naira Batista Forte, Lisielson Forte de Oliveira,
Josilene Forte de Oliveira, Josiane dos Santos Damasceno,
Edmar dos Santos, Gilmar dos Santos, Loriane dos Santos Damasceno, Nilson

Forte dos Santos, Martinho JUnior dos Santos Damasceno,
ALUNOS DA EscoLa pa ALDEIA AGAIZAL






MORAR NA ALDEIA AGAIZAL

Acaizal é uma aldeia tranquila, boa de se viver. Tudo é farto, principalmente
as frutas, como o acai, a banana, a laranja, a bacaba e o mel, que é facilimo
de tirar. Onde a gente vai, pesca rapido um peixe, traz fresquinho na hora e
come. E nesses trabalhos que a comunidade se retine e isso é fundamental na
vivéncia da aldeia. Se formos para a cidade, ndo teremos nada. Como é que a
gente pode querer sair de um lugar onde tem tudo?

Tudo em nossa comunidade é feito em coletividade: o trabalho das
rocas, do mutirdo de plantio, a fabricacdo da farinha, o manejo de
acaizais. Sdo as atividades que a gente vive no dia a dia, trabalhando
em comunhdo aqui dentro, com o espirito de mutirdo, um ajudando o
outro. O mesmo sistema € usado no projeto do mel.

Faz tempo que a gente vem tralhando com o acai e é um trabalho que
a gente sempre valoriza, é de onde a gente tira um pouco do sustento,
por isso eu acho que a gente gosta muito do acai. A gente apanha muito
para tomar no periodo da safra, além de vender, e é por isso que da
o prazer da gente trabalhar com o acai. Daqui ha uns anos vamos ver
esses projetos trazendo melhorias para o futuro dos nossos filhos.

O Projeto ABC tem auxiliado a comunidade a investir em questdes
internas de maneira coletiva, como compra de dleo diesel para
funcionamento da energia elétrica e aquisicdo de outros itens que
beneficiam a aldeia toda. Ele veio trazer mais unido para nossa
comunidade. Esperamos que no futuro o acai possa ser uma segurancga
para geracdo de renda da aldeia Acaizal.

Manoel Evandro Damasceno
Joazio Quaresma dos Santos

41



CALENDARIO DO ACAi NA ALDEIA ACAIZAL
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A IMPORTANCIA DO ACAIi NA REGIAO DO OIAPOQUE:
MANEJO E CADEIA PRODUTIVA

Rosélis Remor de Souza Mazurek
BidLoca, ConsulTorA DO ProJETO GATI AMAPA

Uasei (patoa), was (palikur), wasai (kali'na) ou simplesmente acaf
é como é conhecida a palmeira de raizes externas avermelhadas,
multiplos pés e frutos pequenos e arroxeados, utilizada para diversos
fins entre muitos grupos habitantes da Amazonia. Com o nome
cientifico de Euterpe oleracea, sua ocorréncia na regiao do Oiapoque
é apenas parte de sua distribuicdo geografica, que inclui a Guiana
Francesa, Suriname, Guiana e Venezuela, chegando ao Tocantins
e Mato Grosso. O agai ocorre em maior abundancia na regiao do
leste amazonico, nos estados do Amapa, Pard e Maranhao. Ocupa
preferencialmente, mas ndo apenas as areas estuarinas inundadas
periodicamente, bem como os “baixdes” ou grotas dentro da mata de
terra firme, em menor quantidade nesta ultima. Ocorre em grandes
concentracdes denominadas pies uasei (local de muito acaf) ou
acaizais. O acaf "gosta” de ficar em terrenos sujeitos a alagacoes,
como outra palmeira bastante conhecida pelos povos indigenas
amazoOnicos, o miriti, buriti ou bax.

Apesar do acal ja ser um velho conhecido das populacdes indigenas
locais, sua descricao cientifica ocorreu em 1824, pelo botanico alemao
Carl Friedrich von Martius, que percorreu 10 mil quildmetros em terras
brasileiras, entre 1817 e 1820, acompanhado do zob6logo Johann
Baptist von Spix, descrevendo e nomeando espécies da flora brasileira,
em uma das mais importantes expedicdes botanicas do mundo feita
por naturalistas estrangeiros, particularmente na Amazdnia.



Existem espécies que sdo semelhantes ao acai em outras regides do
Brasil, com uma diferenca bem visivel: o fato de terem um sé caule ou pé.
Também em algumas destas espécies a parte mais consumida é o palmito,
a parte de dentro que fica na ponta do caule, ao invés da polpa do fruto.

Entre os povos indigenas de Oiapoque, 0 acai tem como seu uso
principal a alimentacdo, a partir de um processamento geralmente
manual de amolecimento da polpa e filtragem do qual se extrai
Um SUCO roxo e grosso, que é consumido na hora (nos casos de
impossibilidade de refrigeracdo) com farinha de mandioca ou de
tapioca, carne de caca e mais recentemente bebido com acucar.
Relatos das pessoas mais idosas diversificam o uso da espécie,
incluindo a casca do caule para assoalhar a casa e o uso medicinal
para mordida de cobra e tratamento de malaria.

A regiao de varzea do baixo Rio Kuripi, na Terra Indigena Uaca,
morada do povo Karipuna concentra acgaizais que ocupam uma
grande area que se estende além de sua foz, no Rio Uaca. Ela é o
local tradicional de coleta do fruto para as festas religiosas locais e
para a venda, tanto interna quanto externa. Existem outras manchas
de ocorréncia de acaizais que incluem algumas regides de terra firme,
ilustradas no etnomapa produzido pelos indios da regiao do Oiapoque
em 2003, como parte das acdes de valorizacdo do conhecimento local
e apoio a gestao das Terras Indigenas.
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As qualidades de acai encontradas nas terras indigenas de Oiapoque
possuem algumas caracteristicas que permitem aos indios diferenciar
os tipos distintos de frutos. Para isso levam em consideracéo a
espessura e a umidade da polpa, o tamanho do fruto, a associacao a
diversos ambientes (campo alagado ou vérzea, grota ou terra firme),
além de distinguirem-se também pelas diferentes épocas de producao,
como “acai de verdo” e “acai de inverno”. O acai da terra firme é as
vezes considerado mais seco, produzindo menos polpa, apesar de ser
maior que o encontrado nas varzeas do Rio Kuripi. A polpa de acai
produzida na regido, particularmente na aldeia Acaizal, é reconhecida
como de qualidade superior por compradores dos municipios de
Oiapoque e Macapd, que vém comprar acal na entressafra do sul do
Amapa, concomitante a safra no municipio do Oiapoque.

A época de produgao do acai nas Terras indigenas do Oiapoque
tem inicio em meados de marco, atingindo um pico em maio e
estendendo-se até julho, inicio da estacao seca ou verao, quando a
disponibilidade de frutos ja diminuiu bastante.

Os conhecimentos destes povos acerca desta espécie vegetal, no
entanto, ndo se resumem as suas fungdes alimentar e econémica. Sua
importancia se revela em histérias e mitos que remontam a construcao
da identidade dos povos indigenas habitantes da bacia do rio Uaca —
Karipuna, Galibi Marworno e Palikur - e a unidade de sua organizacao
politica, assim como nos relatos da vida ritual, de uso e consumo
cotidianos dos habitantes da aldeia Acaizal, do povo Karipuna, uma
das mais antigas comunidades do rio Kuripi.

Como resultado das discussdes promovidas na elaboracao do
Programa de Gestao Territorial e Ambiental das Terras Indigenas
do Oiapoque (PGTA) em 2010, os povos indigenas do Oiapoque
decidiram priorizar e investir no manejo, no apoio e na melhoria
da comercializagao do acai dentro do Eixo Manejo Sustentavel dos
Recursos Naturais do PGTA. Tal decisao foi tomada em funcao do acai
ser um produto extrativista abundante, importante na alimentacao e
bem inserido dentro das praticas locais (tomar agai durante a Semana
Santa na Aldeia Acaizal, por exemplo), um produto com um mercado
crescente com possibilidades reais de melhoria na geracao de renda e
que valoriza a biodiversidade e a floresta em pé.



O projeto ABC
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As primeiras reunioes de estruturacao do projeto de manejo do acai
ocorreram em 2011 e passaram a incluir outros temas secundarios
como as pragas da mandioca e bananas e a necessidade de revitalizar
laranjais ja antigos nas terras indigenas e passando a chamar-se
Projeto Acal, Banana e Citros — ABC da Fruticultura Familiar das
Comunidades Indigenas de Oiapoque.

Tendo com foco central o manejo da palmeira do acal o projeto foi
implementado em 2012 com duracao de 3 anos. A parceria com a
Embrapa Amapa visou promover o manejo de acaizais de baixo impacto
em parcelas demonstrativas, localizadas em ecossistemas diversos
dentro da terra indigena, com o objetivo final de fortalecer a cadeia de
comercializacdo do fruto de forma sustentdvel. As técnicas de manejo
adquiridas pelos indios visavam aumentar a producao dos acaizais
proximos as aldeias, mantendo a biodiversidade vegetal associada a eles.

Foram realizadas sete etapas de treinamento, em que os participantes
indigenas do projeto e os técnicos dos 6rgaos governamentais puderam
intercambiar conhecimentos e aprender técnicas de manejo de acaf por
meio de atividades praticas em 11 areas de 50 m por 50 m cada uma,
que totalizaram 2.500 m? de drea manejada. A escolha destas areas foi
realizada pelos indios, que tem profundo conhecimento sobre a ocorréncia
do acal nativo na regido e levaram em consideracao a distancia que teriam
que percorrer de suas aldeias até essas areas, bem como a ocorréncia
de outros tipos de arvore e vegetacao nesses acaizais. Ela envolveu as
comunidades das aldeias Acaizal, Ahuma, Ariramba, Curipi, Galibi,

Manga e Tukay. Entre os agaizais escolhidos havia desde areas altamente
produtivas, com touceiras de acai jovens e boa quantidade de rebrotacoes,
até areas sem producdo, com touceiras finas e altas e sem rebrotacoes.
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A técnica de manejo de agaizais de baixo impacto na biodiversidade

O aspecto central da técnica de manejo de baixo impacto, e a mola
mestra dos treinamentos realizados com os indios, consistiu em manipular a
quantidade de luz do sol que entra no acaizal - que é um aspecto limitante
ao crescimento e producdo dos frutos, o nimero de pés de acai dentro
de uma mesma touceira e o nimero de touceiras e individuos de espécies
de arvores em relacdo a elas mesmas na area de manejo do acaizal. Isto
é feito para aumentar a producao de frutos e mantendo a biodiversidade
ou diversidade de espécies que vivem naturalmente junto com os acas.

Por exemplo, se ha muitos pés de acai numa mesma touceira, eles acabam
competindo tanto pelos nutrientes do solo préximos as suas raizes quanto
pela quantidade de luz que suas folhas precisam para crescer e acabam
ndo produzindo tantos frutos quanto poderiam. Se houver, também,
muitas touceiras de agal numa mesma area elas ndo s6 competem por

sol e nutrientes com as outras touceiras, mas também, com as outras
arvores gque vivem no mesmo espaco, fazendo algumas delas desaparecem,
diminuindo assim a biodiversidade no acaizal. Pode ser também que se
houver um nUmero muito grande de arvores de outras espécies no acaizal,
elas impecam as touceiras de acal de crescer e produzir muitos frutos.
Faz-se, entdo, um desbaste planejado dentro de cada touceira, no nimero
de touceiras e do nUmero de arvores na parcela de manejo, baseado nos
resultados positivos deste tipo de intervencéo ja testada pela Embrapa.

‘A parcela de manejo é uma drea demarcada dentro do acgaizal, no tamanho
de 50x50m, que se divide em quatro partes. Fica 25x25m em cada quadrado.
Depois de feita esta reparticGo, uma turma de seis pessoas e um técnico formam



um grupo, que fica no seu quadrado e comeca o trabalho. Os quatros grupos sdo
responsdveis por conferir quantas touceiras de acaizeiro e quantas e quais drvores
existem na parcela. O processo seguinte é medir a cintura dos acgaizeiros, calcular
a altura e ver se tem cacho. Depois conferir os agaizeiros para contar o nimero
de adultos, jovens e perfilhos. Feito isso os grupos vdo selecionar os acaizeiros

que vdo ficar e aqueles que vao ser derrubados. Algumas touceiras também sédo
eliminadas. As outras drvores também sdo selecionadas: vemos quantos tipos de
drvores existem e damos o nome de cada uma, considerando: grossas, que tem
140 centimetros de roda;, médias, entre 60 e 40 centimetros de roda; e finas,
entre 15 e 60 centimetros de roda. O manejo é feito em diferentes dreas, como

a grota ou baixdo e a vdarzea. No meu ponto de vista vejo que o manejo ndo deve
ser sé de acai. Outros tipos de manejo sGo importantes, porque além de preservar,
ajuda a natureza a sobreviver. Esperamos que o manejo venha a facilitar a vida
financeira de cada comunidade.”

José Damasceno Forte Karipuna,
CACIQUE

‘O manejo do acai é um projeto que foi aprovado pela EMBRAPA, lepé, TNC,
CCPIO, RURAR IEF e FUNAI e acontece em nossa comunidade. O manejo é feito
em uma drea de cinqlienta metros quadrados, dividida em quatro partes de vinte
e cinco metros cada. A comunidade deu total apoio para manejar, com vinte e
quatro pessoas que foram divididas em quatro grupos. Os grupos foram medindo a
grossura dos acaizeiros, a altura, conferiram as touceiras. Depois foram escolhidas
as touceiras mais feias para serem derrubadas e as mais bonitas ficaram, ou seja,
as mais novas. O manejo é um grande exemplo de como preservar a natureza,
porque ndo é queimado, ndo destréi muitas drvores e a natureza agradece.”

Estefanio Forte, Karipuna da aldeia Acaizal,
PARTICIPANTE DO TREINAMENTO

As orientagées técnicas do manejo de baixo impacto adquirem uma nova
dimensdo quando feitas em terras indigenas. O desbaste ou retirada de individuos
ao ser efetuado na parcela precisa, também, considerar a dimenséo e importdncia
cultural associada a certas espécies de drvores e obedecer das regras locais de
como tratd-las.

“Durante as atividades de manejo das parcelas de acaizais é preciso ter cuidado
com a escolha dos “individuos” a serem derrubados para aumentar a luminosidade
da drea. Algumas drvores sdo pajé, como o Tawari. Antes de derrubar qualquer
drvore da floresta é preciso conversar com ela, porque antigamente as drvores
eram pessoas, como nés. Um dia nés vamos ser drvores também, entdo é preciso

ter respeito com elas.”

Sr. Raimundo laparra,
CACIQUE DA ALDEIA PIQuUIA.
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O arranjo institucional de gestao do Projeto ABC

A partir do panorama atual da comercializacao do acaf nas
Terras Indigenas do Oiapoque, os indios junto as suas instancias
representativas, como o Conselho de Caciques dos Povos Indigenas
do Oiapoque, as demais organizacdes indigenas e seus parceiros na
construcao e implementacdo do PGTA (entre os quais a FUNAI, lepé
e TNC) tragaram estratégias e pensaram acdes que diminuissem as
dificuldades enfrentadas e potencializassem os beneficios ja existentes.
Neste contexto a Embrapa, do Amap4, e o Instituto Estadual de
Florestas (IEF) surgem como um novo parceiro importante, em funcao
da longa experiéncia que acumularam no desenvolvimento e utilizagao
de técnicas de baixo impacto na floresta, que aumentam a producao
dos pés de acal mantendo a diversidade da floresta associada ao
acaizal. Aliado a estas instituicoes, o Instituto de Desenvolvimento
Rural do Amapa (RURAP), com presenca permanente no Oiapoque e
foco na extensdo rural, passou a integrar o arranjo de implementacgao
de um projeto voltado a manejar o acaf na regido do Oiapoque.
Um aspecto muito importante é que este arranjo de construcao e
implementacgao possibilitou a articulacdo de instituicdes que atuam em
diferentes niveis (acdo indigenista, pesquisa, extensdo rural, educacao
escolar indigena, conservacdo ambiental) de forma integrada,
dividindo as acbes dentro das atribuicdes de cada uma delas, o que é
um desafio constante destes arranjos. Uma das formas de acompanhar
e azeitar as relacdes institucionais na implementacdo das acdes foi a
definicdo de um grupo coordenador composto de membros de cada
instituicdo e uma agenda de reunides semestrais sobre o andamento
do projeto. Apesar das dificuldades, este arranjo bem como a
frequéncia de encontros e reunides realizadas se revelou, no entanto,
muito eficiente na articulacdo e execucao das acdes em campo, que
exigiram planejamento detalhado, dada a complexa logistica envolvida
nas atividades, durante todo o projeto.

Esta iniciativa dialoga com politicas publicas como o
Plano Nacional de Promocao das Cadeias de Produtos da
Sociobiodiversidade (PNPSB — Portaria Interministerial MDA/MDS/
MMA n° 239, de 21/07/09). O Plano foi criado pelo Governo Federal
para promover a conservacao e o uso sustentavel da biodiversidade
e garantir alternativas de geracao de renda para as comunidades
rurais, por meio do acesso as politicas de crédito, a assisténcia
técnica e extensdo rural, a mercados e aos instrumentos de
comercializacao e a politica de garantia de pregos minimos.
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O caminho do agai: do pé a “cuia” dos consumidores

Os diferentes caminhos que o acai percorre desde o cacho na
arvore até a cuia dos seus diferentes consumidores chama-se cadeia
produtiva. A cadeia produtiva serve para detalhar cada passo
envolvido desde a coleta, o transporte, os diferentes compradores, a
transformacdo do acai em polpa, até o destino ao consumidor final.
Este consumidor pode estar numa outra aldeia dentro das terras
indigenas ou no municipio do Oiapoque, em Macapa, na Guiana
Francesa ou até em outros paises. Conhecendo as etapas da cadeia
produtiva fica mais claro observar os problemas e potenciais existentes
em cada uma delas, permitindo que se aperfeicoem para que o
manejo do acal cumpra o objetivo de gerar renda como um produto
extrativista local mantendo e valorizando a floresta, que é a casa de
tantos outros recursos importantes para a sobrevivéncia cultural, social
e econdmica dos povos indigenas.

A cadeia produtiva do acaf nas Terras Indigenas do Oiapoque foi
estudada em 2013, com o apoio da The Nature Conservancy, como
uma demanda que surgiu em funcao das dificuldades ja vividas pelos
indios na comercializacao do acai.

Como afirmam os indios da regido do Oiapoque, nao é facil tirar
acal: tem que subir de peconha, um laco que se coloca em volta dos
pés para envolver e apertar o tronco do acai e possibilitar a subida até
o cacho, e cortar com facao ou faca que usualmente é levada presa
entre os dentes. Tira-se um cacho de cada vez, o que exige um esforco
fisico grande. E arriscado também subir no pé de acaf depois da chuva,
pois se pode escorregar, cair de 1& de cima e se machucar muito.

O acai é coletado principalmente em aldeias das Terras Indigenas
Uaca e Galibi, que fica no Rio Oiapoque. Na Tl Uacd, membros de
algumas familias que vivem em aldeias localizadas no baixo Rio
Kuripi, debulham e ensacam o acai ainda na area de coleta. Tenta-
se coletar no maximo um dia antes de transportar e vender para que
o fruto ndo perca qualidade e tenha comprador. O fruto segue para
o municipio do Oiapoque primeiro de voadeira até a aldeia Manga,
subindo o Rio Kuripi, onde tem um ramal ligado a BR 156 e de |4 vai
até a cidade de frete. Nesta etapa ja existe alguns custos, como o
combustivel para a voadeira e do frete que sozinho custa de R$ 60,00
a R$ 80,00 s6 pra ir. Como nem sempre se sabe quem vai comprar,
os vendedores indigenas ficam numa esquina no centro do Oiapoque
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aguardando compradores, que podem ser batedores de polpa locais

ou pessoas que revendem para batedores locais, feiras ou fabricas de
processamento em outros municipios como Macapa, a 600 km ao sul
do Oiapoque.

Ha também aldeias da Tl Uacgd, ao longo da BR 156, que coletam e
vendem acai. Eles pagam um frete caro se forem vender em Oiapoque.
Alguns coletam o acai e esperam na beira da estrada por compradores
que trafegam entre Oiapoque e o sul do Estado e vice versa. H3,
também, os que atendem pedidos de compradores especificos,
retirando e comercializando quantidades previamente combinadas.
Nem sempre essa comercializacdo é bem sucedida. Algumas
encomendas nao sao retiradas e com isso os indios ficam com o
acal coletado no saco muito tempo, o que altera o sabor, perdendo
qualidade e ndo é vendido. Em funcédo disto, as vezes se vende o
acal coletado para qualquer comprador que passa na BR 156, pela
inseguranca de nao saber se o comprador que pediu vai vir mesmo,
para nao perder o produto.

De modo geral, é possivel afirmar que ndo existe uma relacao
de confianca estabelecida entre coletores e compradores. Os
produtores indigenas também levam a sua producao diretamente para
determinados batedores da cidade ou percorrem determinados roteiros
em busca de estabelecimentos que oferecam as melhores condi¢des. O
gue acontece com frequéncia na época da safra é que indios de varias
aldeias, tanto do Rio Kuripi quanto aqueles que moram ao longo da BR
156, vém vender seu acai na cidade do Oiapoque ao mesmo tempo,
sem ter um comprador especifico em vista. Com muito agai a venda,
os compradores pechincham, o preco baixa muito e com a venda nao
é possivel cobrir nem as despesas pagas para trazer o acal da aldeia
pra vender.

O acal vendido no Oiapoque é transformado em polpa e vendido
aos consumidores locais por inimeras batedeiras existentes no
municipio. Quando é entressafra do acai no Oiapoque, vendedores
trazem acai dos municipios de Calcoene, Tartarugalzinho e até de
Macapa para vender.

O periodo de safra dos acaizais no Oiapoque vai comumente de
marco a agosto, tendo seu auge nos meses de abril e junho. Nos
municipios de Calcoene, Tartarugalzinho e arredores, vai de janeiro a
abril, e nas ilhas do Amapa, de abril a agosto (Cf. Filizola, 2013).



Os indios também vendem a polpa do agai dentro da propria terra
indigena, mas sao poucos os que fazem isto. O acai é espremido na
mao, acondicionado em sacos plasticos, colocados em isopor com
gelo e transportados de voadeira para as aldeias que consomem. Os
indios do Oiapoque preferem o acal amassado na méo ao batido na
maquina, em funcdo da mudanca de sabor entre estes dois métodos.
O mercado de consumidores dentro da terra indigena pode ser mais
bem explorado, pois implica em menos custos para quem coleta, além
de fortalecer a seguranca alimentar e o estreitamento das relaces
socioculturais e econdmicas entre familias e entre aldeias. Outra
oportunidade que se verifica neste canal de comercializacdo é a venda
para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e Programa
de Aquisicdo de Alimentos (PAA).

A estrutura da cadeia produtiva do acai das Tls do Oiapoque pode,
entdo, ser ilustrada no seguinte esquema em funcdo de destino da
producdo: canal 1— batedeiras do Oiapoque e Guiana Francesa, canal 2 —
aldeias dentro da Tl e canal 3 — fabricas de polpa em Macapa e Santana:

insumos = e beneficia-
e producgdo distribuicao
especificos mento
extrair selecionar
fornecer debulhar limpar
X transportar bater .
eqmpamentos transportar consumir
e ferramentas armazenar vender embalar

acondicionar

comercializar
vender

canal .

2 indigenas aldeias
indigenas
mercado
canal indigenas distribuidores batedores in natura
local ou
1 ribeirinhos Guiana
Francesa
familia de batedores

Canal mercado
indigenas distribuidores polpas e
3 bebidas
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Comercializagao e consumo do agai

A extragao para consumo e venda do acai é uma pratica corrente
dentro das terras indigenas e o desejo dos indios é que este recurso,
naturalmente abundante, tenha um maior aproveitamento como fonte
de renda para as comunidades. Nao se conhece a contribuicao da
producao do acaf da regidao do Oiapoque nas estatisticas estaduais,
que se baseiam nos dados de desembarque na regido sul do Estado.
Uma explicacao possivel para isso é a de que o acai oriundo do
Oiapoque possa ter tido sua procedéncia atribuida a outra localidade
ao longo dos anos, por multiplos vendedores e compradores. Existem
mapeamentos sobre a distribuicdo do acaf nas terras indigenas
do Oiapoque, mas faltam estudos de estimativas de densidade e
caracteristicas mais precisas sobre outros aspectos populacionais
importantes para apoiar 0 manejo da espécie e que devem ser
considerados prioritarios para aperfeicoar as iniciativas de manejo hoje
em andamento nas Terras indigenas do Oiapoque.

Na analise da cadeia produtiva, o estudo sugeriu a adocao de uma
estratégia integrada para o enfrentamento de um dos principais
problemas identificados que é o descompasso entre as demandas do
mercado e a oferta da producao pelos indios. Essa tendéncia esta
relacionada com a auséncia de uma estratégia logistica de distribuicao
da producao e de didlogo entre produtores e compradores. Além
disso, deve ser considerado que a auséncia de acordos para dividir os
diferentes mercados existentes coloca produtores indigenas da mesma
aldeia e de aldeias diferentes na situacdo de concorrentes, o que
diminui o poder de barganha de todos e dificulta o estabelecimento
de relacdes de confianca entre fornecedores e clientes. Por outro lado,
para o acesso ao mercado das fabricas de acai de Macapa e Santana,
é estratégico que se tenha capacidade de mobilizar um maior volume
de producao, o que aumentaria em muito o poder de barganha das
comunidades indigenas.




Proposta de estratégia integrada com oportunidades de mercado para
as diferentes aldeias

Mercados preferenciais considerando questdes logisticas,
ambientais e sociais

Aldeia

Aldeias de Batedeiras Outras

producdo com na Guiana aldeias da Tl

qualidade Batedeiras em | (especialmente (Kumarumag, Mercados
superior Oiapoque se for viavel a Santa Isabel em-
. . L Macapa
(Acaizal e rota pelo Rio e Espirito
Encruzo) Oiapoque) Santo)
Mercado
interno (na
prépria aldeia, | Batedeiras em Fabrica em
no Espirito Oiapoque Macapd
Santo e em
Santa Isabel)
Aldeias da BR Fébricalem Bzf\tedeiras em
Macapa Oiapoque
Sdo José do Batedeiras na | Batedeiras em
Galibi Guiana Oiapoque

(FonTe: B. FiLizowa, 2013)

A realizacao do Projeto Acal, Banana e Citros — ABC da Fruticultura
Familiar das Comunidades Indigenas de Oiapoque tem sido uma
experiéncia bem sucedida, permitindo que as comunidades indigenas
do Oiapoque implementem acdes previstas no Plano de Gestao
Territorial e Ambiental das Terras Indigenas do Oiapoque. Conjugar
intervencbes comunitarias concretas, treinamento e perspectivas
de geracao de renda dentro dos territérios indigenas sao passos
importantes para a gestao territorial e ambiental e para a melhoria da
qualidade de vida nas terras indigenas no pafs.
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FORMACAO EM MANEJO DE ACAIZAIS DE BAIXO
IMPACTO E A VALORIZACKO DOS CONHECIMENTOS
TRADICIONAIS INDIGENAS

José Queiroz Leite e Jackson Santos
(EmBRAPA AMAPA)

Entrevistado por Roselis Remor de Souza Mazurek, em 10 de dezembro de 2014

O que é o manejo de baixo impacto? E para o acaizal ou para a
biodiversidade associada?

A preocupac¢do maior é com a biodiversidade! No inicio encontravamos
acaizais com densidades entre 200 e 300 touceiras/ha e o objetivo era
adensa-los para 400 touceiras/ha. Hoje, o0 mais comum é encontrarmos
acaizais com mais de 500 touceiras/ha, com diversidade florestal reduzida.
Quanto maior a densidade de touceiras de acai, menor a diversidade e
area basal (grossura das arvores) das espécies dicotileddneas arboreas
(arvores).

Como se faz?

O objetivo é deixar na area de 1 hectare, 400 touceiras de acaizeiro e em
cada touceira 5 acaizeiros adultos (produzindo frutos), 4 acgaizeiros jovens
e 3 rebrotacdes. As touceiras devem ficar bem distribuidas espacialmente.
Quando a area apresenta poucas touceiras abaixo do recomendado, a
quantidade (400 touceiras) é rapidamente estabelecida. Caso a densidade
esteja muito alta, como o ocorrido na Aldeia Acaizal, a densidade devera
ser reduzida lentamente.

Como foi feito o manejo nas terras indigenas do Oiapoque? Qual a
razdo da escolha dos locais? Em quais aldeias?

O Programa de Gestao Territorial e Ambiental das Terras Indigenas
de Oiapoque (PGTA), dentro do eixo temdatico manejo e uso sustentavel
de recursos naturais, definiu a palmeira do acal como uma das
prioridades para o manejo dos recursos extrativistas ndo madeireiros.
Com o interesse de conhecer e acompanhar essa pratica houve
varios momentos de intercambio de conhecimentos com realizacdo
de sete cursos e a instalacdo de 11 parcelas de 2.500 m2 (50 m x
50 m) de manejo de minimo impacto de acai nas Aldeias Acaizal,
Ahuma, Ariramba, Curipi, Galibi, Manga e Tukay. A escolha da area
a ser trabalhada foi feita pelos indios. Essa escolha é facilitada pelas



informacdes bastante detalhadas que os mesmos possuem sobre

a ocorréncia do agai nativo nas trés terras indigenas de Oiapoque
(Uaca, Galibi e Jumina), onde ocorrem grandes areas de acaizais, com
alto potencial de manejo para a producao de frutos. Esses acaizais
apresentam desenvolvimento que vao desde areas totalmente sem
producdo, com touceiras de acaizais altos e finos, sem rebrotacdes,
até areas com touceiras jovens e produtivas, com boas quantidades
de rebrotacdes e poucas quantidades de outros tipos de arvore.
QOutras consideracdes na escolha da area sao a distancia percorrida e a
facilidade de chegada na aldeia.

O que se espera que aconteca nos acaizais manejados?

Essa pratica feita corretamente pode possibilitar o estabelecimento
da quantidade ideal de arvores, touceiras de acaizeiros e outras
palmeiras, que ficardo bem distribuidas em toda a area. Isso vai reduzir
os efeitos da competicdo por luz e alimento para as plantas, podendo
manter varios tipos de arvores da floresta local. Essa distribuicdo
adequada das arvores no acaizal garante uma boa producao de
frutos, melhora a qualidade e o rendimento de polpa, facilita o
acompanhamento do crescimento e desenvolvimento do cacho para a
colheita no momento mais adequado de maturacao dos frutos. Além
disso, amplia o periodo de producao, reduz o trabalho de limpeza do
acaizal, diminui a ocorréncia de acidentes ocasionados por animais na
area trabalhada e melhora a seguranca para quem sobe no acaizeiro
para realizar a colheita dos cachos. Esse processo também baixa
os custos das praticas extrativistas de colheita do acai e facilita o
planejamento, favorecendo a colocacdo do fruto do acai nas Aldeias e
no mercado, possibilitando o aumento no valor do preco pago na hora
da venda do fruto de acal.

Como se acompanha uma experiéncia deste tipo?

Para que os resultados esperados sejam alcancados sera necessario
o0 monitoramento anual do acaizal, identificando as ocorréncias dos
tipos de arvores, circunferéncia na altura do peito, altura da planta
e a manutencao do nimero de touceiras e alturas adequadas dos
acaizeiros. Também devera ser feita essa mesma observagao das outras
espécies de arvores para manutencao do numero de individuos e
aumento dos tipos variados de plantas, para a reciclagem eficiente dos
nutrientes e contribuicdo no processo de polinizacao.



NOSSO SONHO DE TORNAR SUSTENTAVEIS ALGUMAS
ATIVIDADES DENTRO DA TERRA INDIGENA

DomiNGos SANTA Rosa
(CoorbeNACAO TEcNica LocaL pe ETnoDESENvVOLVIMENTO DA FUNAI O1aPoQuE)

Entrevistado por Ana Paula Nébrega da Fonte durante a Etapa Regional da
| Conferéncia Nacional de Politica Indigenista no Amapé, outubro de 2015.

Gostaria de comegar perguntando sobre a relagéo entre o processo
de construgdo do Programa de Gestdo Territorial e Ambiental e o
Projeto Ac¢ai, Banana e Citros — ABC da Fruticultura Familiar das
Comunidades Indigenas de Oiapoque como parte da concretizagGo
deste programa.

O projeto ABC é muito importante porque ele € uma demanda que
foi discutida dentro da construcdo nao apenas do PGTA, mas desde o
Plano de Vida dos Povos Indigenas de Oiapoque. E um projeto piloto.
Precisadvamos de um projeto que pudesse ser considerado sustentavel.
A coleta do acai € uma atividade realizada ha muito tempo, mas
precisava ser mais bem organizada na questao da cadeia de producao
e da propria valorizacao por parte das comunidades. Na construcao
do PGTA discutimos a sustentabilidade das terras indigenas. Por
muitos anos as alternativas econdmicas para as Tls foram pauta das
grandes assembleias indigenas. Discutia-se muito, mas nao se chegava
a nenhuma conclusao. Pensamos e discutimos muitos projetos, mas
eles ndo tinham um resultado de sustentabilidade. Entao pensamos
no projeto ABC — acai, banana e citros, justamente para resgatar a
producao tradicional dos povos indigenas na regido de Oiapoque,
porque a partir de meados de 1980 as comunidades sofreram um
impacto muito grande com doencas que afetaram os bananais e a
producao de citros, cujas producdes eram muito grandes. Ha uma
grande extensdo, mais de 70km de acaizais. Em cada rio existe sua
floresta de acaizal: Urukaua, Uaca e principalmente no baixo rio
Curipi e elas precisavam ser aproveitadas. Mesmo nas margens da BR-
156, quando algumas aldeias se instalaram ao longo da rodovia, foi
identificada uma fartura de acaizais. Pensando neste potencial a gente
pensou nessas trés atividades e dentro do PGTA foi criado o projeto
ABC, para fortalecer e valorizar a producao das familias. No inicio
nao se pensou nem no comércio, mas na alimentacao das escolas
e das familias. O projeto encaixou bem dentro deste pensamento e
a gente comegou a buscar parcerias. Através dos parceiros a gente



conseguiu se comunicar com algumas instituicées, principalmente a
Embrapa. Foi feito um diagnéstico do potencial do agai e depois um
levantamento da possibilidade de implantar parcelas de bananas com
variedades resistentes, de interesse de mercado, com valor comercial.
A gente conseguiu trazer sete variedades de banana resistentes ao

mal do Panama e sigatoca negra, doencas que atingiram nossas
variedades tradicionais de bananas. Antes dos anos 1980 a gente tinha
uma superproducao de citros, que sofreu um declinio por causa de
doencas agressivas como gomose, pulgao e outras pragas que atacam
a laranja. As comunidades ndo souberam combater, nem tinham muito
conhecimento ou tradicdo de lidar com elas. A gente resolveu fazer a
recuperacgao desses citros usando as espécies existentes para fazer os
“cavalos” e aproveitar as plantas tradicionais.

Vdrios parceiros foram articulados para elaborar e implementar o
projeto ABC. Como foi a participagdo de cada uma dessas instituicoes
neste arranjo institucional?

Nas primeiras tentativas de encontrar uma maneira de fazer a gestao
das terras indigenas (foram muitas, e a cada uma vamos melhorando),
conseguiu-se identificar em uma assembleia realizada em 2008 na
aldeia Santa Izabel os provaveis parceiros que poderiam implementar
esse nosso sonho de tornar sustentaveis algumas atividades dentro
da terra indigena. Entao tentamos nos aproximar desses parceiros,
que foram organizacdes governamentais e nao-governamentais,
como a TNC e o préprio lepé. Tivemos um apoio da GIZ na época.
Posteriormente veio o RURAP, que faz o servico de extensao rural no
Estado do Amapa e a propria Embrapa, que é uma instituicao que ja
tem esse trabalho de pesquisa na regido e em outros estados, com um
resultado muito bom. Através dos parceiros a gente fez esse contato
e a Embrapa veio somar. Isso foi muito importante para comecar a
discutir o projeto. A FUNAI, através das Coordenacdes Técnicas Locais
ajudou a organizar, aproveitando os técnicos e a experiéncia com as
areas, povos indigenas, problemas e potencialidades. Resolvemos
montar essa equipe, chamada de Nucleo Técnico do PGTA, programa
surgido do Plano de Vida, a partir dos eixos tematicos Territorio e
Meio Ambiente & Producdo e outras atividades. No momento em
que o PGTA foi construido, foi reestruturado também o Conselho de
Caciques dos Povos Indigenas de Oiapoque, que veio para somar com
os parceiros no Nucleo Técnico. A coesdo do nucleo deu forga para
concretizar as atividades do projeto ABC, que teve acompanhamento
técnico da Embrapa, através do Dr. Leite, de Belém, do Dr. Jackson, de



Macapa e outros, assim como do Instituto Estadual de Florestas, que
participa desta composicdo. Tinhamos também um pensamento de
agregar ao nucleo técnico o ATER Indigena, uma assisténcia técnica
voltada especificamente a agricultura dos povos indigenas. Hoje temos
dois técnicos contratados pelo governo do Estado para desenvolver
este trabalho.

ApOs estes primeiros trés anos de implementacdo, que perspectivas
podem ser apontadas para o futuro, em especifico sobre a
comercializa¢do do agai?

Todo projeto desenvolvido em terra indigena no passado vinha
de cima para baixo, era imposto. O governo chegava e dizia: “vocés
tém que fazer isso e pronto”. E todos os projetos que vieram dessa
maneira nao deram certo. Ao longo desses anos a gente aprendeu
isso. A gente aprendeu que qualquer acao dentro da terra indigena
tem que ser com participagao, principalmente das comunidades e
das instituicdes que conhecem a fundo as questdes das comunidades
indigenas. Entdo o projeto ABC foi construido dessa maneira, com
participacao, com discussao, consulta e ha muito tempo a gente vem
tentando desenvolver essas atividades com essa base. Hoje isso é
realidade. Devido ao potencial que ja existia, agora o projeto se tornou
realidade. O préprio consumo do acgal passou a ser mais valorizado
pelas comunidades. Nem todas as comunidades consumiam o acai
como é consumido hoje, comercializado internamente entre elas,
seja negociado em moeda ou através de troca. O consumo interno
aumentou muito. As parcelas de banana estdo sendo bem conduzidas.
A principio essa producao nao tinha muita credibilidade entre grande
parte da populacao indigena e principalmente no municipio, mas o
comércio hoje ja acredita nesta producédo e faz a aquisicao. Existe
uma procura muito grande pela banana que esta sendo produzida
dentro da terra indigena. Os caixas escolares estdo fazendo aquisicdo
para merenda. No caso do acaf ja existem parcelas experimentais
implantadas em varias aldeias, tanto no Rio Curipi como na BR-156
e no rio Oiapoque. A gente quer expandir a implantacdo dessas
parcelas para outras aldeias onde existe acai nativo. Hoje ja existe
o interesse de diversas empresas para comprar a producao do acai.
Falta s6 a gente se organizar. O primeiro passo foi o diagnéstico.
Depois, a implantacdo do projeto, com a capacitacdo em manejo
das comunidades indigenas e dos técnicos da FUNAI, dos parceiros,
do préprio RURAP, com a colaboracao do IEF e da Embrapa. Hoje
estamos aptos a implantar e fazer o manejo de qualquer parcela, seja



de acai, banana ou citros. Os citros sao culturas que demoram a dar
um retorno, porque precisam passar pelo melhoramento através da
enxertia e todo o processo de reproducao de uma planta, que leva 18
meses em média para ser introduzida em seu local definitivo. Devido
a esse tempo e trabalho envolvido, muitas vezes as comunidades
preferem trabalhar com a banana e o acal.

O acai nao precisa ser plantado, ele ja existe na natureza. Sé resta a
comunidade fazer o manejo. E 0 manejo do acai é muito importante
porque é uma atividade de baixo impacto, que valoriza a questao
cultural das comunidades e garante a biodiversidade existente dentro
das parcelas. Quando vocé vai fazer o manejo, tem que valorizar
todo o ecossistema. O manejo ndo destroi e as vezes enriquece ainda
mais a parcela com a introducgdo de algumas espécies que a gente
tem certeza que nao vao impactar e sim ajudar na reproducao dos
acaizais, porque vao atrair mais insetos para a polinizacdo. As plantas
introduzidas promovem a valorizagao cultural da medicina tradicional.
Isso fortalece o interesse da comunidade em dar continuidade ao
manejo.

Os proximos passos sao estruturar melhor as comunidades para que
elas tenham condicao de cumprir com essa cadeia produtiva do acaf
de maneira correta, para que nao ocorram prejuizos durante a coleta,
armazenamento e transporte até o destino final, que é o comércio.
Para isso a gente precisa ainda resolver algumas questoes dentro das
comunidades: organizar a coleta, o transporte, identificar parceiros
para a aquisicao. Isso esta sendo trabalhado pelo Nucleo Técnico. A
gente estd identificando parceiros que venham somar com o projeto
nao apenas pelo interesse de se beneficiar com o produto de mercado,
mas sim trazer suporte para a implementacao. Isso estd um pouco no
inicio, mas a gente ja consegue enxergar um resultado bom para o
futuro. E o estagio de organizar a questao do mercado. Os caciques ja
estao visitando algumas empresas que trabalham com acai, algumas
até de importagao e estao muito animados. A gente estd tentando
registrar a coleta do acal nessa safra para averiguar o potencial e a
capacidade de venda para essas empresas. O manejo de acaizal visa
justamente melhorar a safra, que hoje é s6 de quatro meses, mas
bem manejada pode se estender por seis ou até mais, dependendo
da técnica que se conseguir implantar. A gente esta nesse estagio e
a populacao indigena tem uma perspectiva muito boa em relacdo ao
acai, banana e citros. Hoje a gente tem parceria com a Universidade
Federal do Amapa — UNIFAP, com os professores indigenas e parceiros



gue estao ajudando a gente a na gestao das terras indigenas,
aproveitando esse projeto que é o ABC, para que haja um bom
resultado em relacdo ao resgate dessa producdo, que no passado ja foi
perdida, e melhorar o aproveitamento do acai, que é o potencial mais
importante dentro das terras indigenas hoje.

No contexto da | Conferéncia Nacional de Politica Indigenista, neste
ano de 2015, que estd tratando da relagdo do Estado com os Povos
Indigenas, vocé teria uma mensagem para deixar para a juventude
indigena em relacdo a este projeto e a gestdo territorial?

Em relacdo a questao ambiental e a sustentabilidade, a superacao
da fome que existe no planeta e tudo que estamos presenciando com
o trabalho que estamos fazendo, esta evidente o quanto precisamos
valorizar a riqueza que existe dentro das terras indigenas. As questoes
de recursos hidricos, flora, fauna tém que ser mais valorizadas.

Temos que tirar proveito dessa riqueza, transformando-a em melhor
qualidade de vida, através da alimentacao, oportunidade de geracao
de renda e capacitacao das comunidades para producao organica,
visando melhorar nossa prépria condicao.

A mensagem que eu deixo para os jovens é que nao pensem que
a esperanca esta la fora. Muitos pensam que precisam estudar para
arranjar um emprego. Temos condi¢Oes de transformar a riqueza
do meio ambiente que esta dentro das terras indigenas na nossa
potencialidade. Tem os recursos hidricos, que ainda sdo uma coisa
misteriosa para a gente, mas que sao uma grande riqueza para o
futuro, ndo a d4gua em si, mas tudo o que vive nela, como os peixes,
em suas centenas de variedades. Temos que conhecer para conservar.
O desenvolvimento regional ameaga muito essa riqueza. E o jovem
tem que olhar para isso, atentar para o futuro e se conscientizar para
proteger toda essa riqueza que existe nas nossas terras indigenas.



O ACAIZAL E UMA ALDEIA ONDE TUDO DA CERTO

José Damasceno Forte Karipuna
(CacIQUE DA ALDEIA ACAIZAL)

Entrevistado por Gina Marcela da Silva Feitosa.

Como o senhor avalia o projeto ABC da Fruticultura?

O projeto se desenvolveu em torno da nossa aldeia. O Acaizal € uma
aldeia onde tudo dé certo. Mas nao é a aldeia em si. E o cacique que
organiza a comunidade e faz dar certo. O projeto ABC foi como um
anjo que caiu na nossa aldeia e nés o abracamos. Hoje n6s estamos
colhendo o fruto. Nao tem como descrever o projeto ABC. Quando
nos estdvamos desenhando o calendario, fomos conversando com
os jovens. Na minha experiéncia de lideranca eu espero deixar muita
coisa para o futuro desse povo, na minha comunidade. Eu ndo posso
falar em geral, entdo eu sempre fico falando para o meu povo, para
a minha comunidade: vamos trabalhar, por que la na frente, um dia
nds vamos morrer e todas essas praticas e experiéncias vao ficar. Entdo
pra mim, eu acho que é um futuro. Mais a gente tem que pensar
mais além desse futuro. Eu tenho a minha plantacdo de laranjas
e tangerinas. E uma plantacdo grande, e essa plantacdo é para os
meus filhos, pois um dia eu vou morrer. A mesma coisa em relacdo as
parcelas dos acaizais. E eu penso em trabalhar com os jovens e deixar
uma coisa para mais tarde, quando eu morrer, eles se lembrarem disso.

Quando foi fundada a aldeia A¢aizal e por quem?

Néo me lembro bem, mas creio que tenha sido em 1970. Antes do
finado Sebastido, teve um senhor que morava aqui sozinho. Eu nao
sei o nome dele. Mas o fundador mesmo da aldeia é o Sebastido. Este
primeiro senhor morava na aldeia Kumaruma, depois veio pra ca. Ele
enfrentou uma viagem muito perversa para poder chegar até aqui.
Quando ele descobriu essa ilha ele se implantou, mas enfrentou muitas
dificuldades. Porque tinha muita coisa, os bichos.

Como é a Semana Santa para a aldeia A¢aizal?

A Semana Santa é histérica para nés. Toda Semana Santa temos que
fazer festa, que comeca trés dias antes. Entdo buscamos acaf e outras
comidas, trés dias antes ndo podemos trabalhar, ndo pode pegar o
tercado para cortar lenha. Por exemplo, se vocé pegar um tracaja, nao



pode matar. Nem mesmo jacaré, vocé ndo pode matar na sexta-feira
santa. S6 sabado, depois das 9h, ai sim vocé pode matar. Além da
Semana Santa, nés comemoravamos trés festas aqui, mas com o correr
dos anos perdemos duas. Em dezembro era Sdo Tomé, agosto era Sao
Raimundo, que deixamos de lado. Agora o nosso padroeiro mesmo é
Sdo Sebastido, que é comemorado no dia 20 de janeiro. Ja faz mais de
guatro anos que deixamos de comemorar isso. Agora virou tradicao
comemoramos também o dia dos pais, dia das maes, dia das criancas,
sete de setembro e outras datas. Sao festas que fazem parte do nosso
calendario escolar.

E o acai estd dentro na tradigdo da Semana Santa?

Sim. Na Semana Santa o acai € um ponto chave. Tomamos acai em
circulo nessa ocasido. E é muito, demais.

Como é morar na aldeia A¢aizal?

Morar na aldeia é 100%. Aqui vocé nao precisa comprar. A aldeia é
demais. Eu j& ouvia e a onde eu passava ouvia muita gente falar que
os indios sdo as pessoas mais pobres que tem no mundo, mas nao sao
nao. Os indios sao as pessoas mais ricas na nossa sociedade. Aqui eu
nao compro farinha, ndo compro peixe, ndo compro carne. Aqui tudo
é nosso, produzido por nés. Na comunidade temos limpeza geral. As
mulheres capinam e os homens rocam. E desenvolvemos atualmente
quatro projetos: criacao de abelhas nativas para producao de mel,
plantio de banana, enxertia de citros (laranja, limao etc) e manejo de
acal. Eles sdo todos feitos pela comunidade. A gente trabalha unido
e basta minha ordem para todo mundo estar dentro da atividade. A
gente enfrenta alguns problemas com pessoas de fora que vém pescar
dentro da nossa area com rede, o que é proibido.

O senhor gosta de trabalhar com agai?

Ah, sim, porque o acal vem dando uma renda muito grande pra nos.
A gente até deixa de ir trabalhar na roca para trabalhar com o acai.
Eu e minha familia coletamos acaf para vender e conseguir o dinheiro.
Rende mais do que fazer farinha, que dé& muito trabalho pra fazer.

O trabalho com o acgai vai desde o manejo e coleta dos frutos até o
processamento. O que o senhor mais gosta de fazer?

Dificil de dizer. Gosto de fazer tudo, como, colher, debulhar,
carregar, ensacar.
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TERRA INDIGENA UACA — OIAPOQUE/AP

Ademar Anicd dos Santos
Adison Forte dos Santos
Aldeson Forte dos Santos
Alexandre dos Santos Quaresma
Ana Natacha Damasceno Batista
Anderson dos Santos Damasceno
Andriele dos Santos Quaresma
Ariele dos Santos Quaresma
Arivan dos Santos Damasceno
Arlison Forte dos Santos

Beatriz Gomes Forte Karipuna
Brisangela Gomes Forte Karipuna
Camila Forte Quaresma

Cana Forte Damasceno

Carol Gomes Forte Karipuna
Catarino dos Santos Quaresma
Clecivane dos Santos Quaresma
Cleumar Damasceno Batista
Cristiane dos Santos Quaresma
Daide dos Santos Batista

Danilo Forte de Oliveira

Denison Forte dos Santos

Diego dos Santos Quaresma
Edian dos Santos

Ediane dos Santos

Edielson Forte de Oliveira

Edilan Narciso dos Santos

Edilane dos Santos

Edinelson Forte Damasceno
Edita Pimentel

Edmar dos Santos

Elane dos Santos

Eliseu dos Santos Batista
Elizelton Damasceno Batista
Elton dos Santos

Eluan dos Santos Damasceno
Erasto dos Santos

Erdeson dos Santos Vilhena
Erik dos Santos Quaresma
Eron Quaresma Damasceno
Estefanio Forte

Estefanir Forte Damasceno
Euvandro Damasceno Batista
Filomena Anikd dos Santos
Geimeson Batista Forte
Gilmar dos Santos

Gilson dos Santos

Giovane dos Santos Quaresma
Gleiciane Forte dos Santos
Heloik Damasceno Batista
Hillary Gomes Forte Karipuna
Iracelma dos Santos Damasceno
Jean Quaresma Damasceno
Jessé Gomes Forte Karipuna
Joazio Quaresma dos Santos

Jonifran Gomes Forte Karipuna



José Damasceno Forte Karipuna
Joyce Gomes Forte Karipuna
Joziane dos Santos Damasceno
Juan Pablo Pimentel Damasceno
Jucicleude Forte de Oliveira
Jucilene Forte de Oliveira

Juliana Quaresma Santa Rosa
Kayki Forte Quaresma

Kayo Junior Pimentel Damasceno
Kelme dos Santos Damasceno
Laelson Forte dos Santos

Lauriane dos Santos Quaresma
Leane Batista Forte

Leonan Batista Forte

Leticia Quaresma dos Santos
Lorrane Quaresma Damasceno
Lucélia Forte Damasceno

Luciane Forte Damasceno

Luciete Damasceno Batista
Lucinete Damasceno Batista
Luigui Forte Damasceno

Maely Forte dos Santos

Manoel dos Santos Damasceno Karipuna
Manoel Evandro Damasceno Forte Karipuna
Manuella Quaresma Damasceno
Maria Clemilda Forte Pimentel
Maria Dilma dos Santos Quaresma

Maria Edinair dos Santos

Maria Renilde Forte
Marilandia dos Santos
Marinelson dos Santos
Marinilza dos Santos Forte
Marlison Forte dos Santos
Marlon Forte dos Santos
Martinho Junior dos Santos Damasceno
Milene Batista Forte

Milison Damasceno Batista
Naira Batista Forte

Nelma dos Santos Quaresma
Noele Quaresma Damasceno
Pabliane Gomes Forte Karipuna
Raimundo Ferreira de Oliveira
Renan Chrislian dos Santos
Roberta Forte

Rogério Santa Rosa da Silva
Rosdngela Gomes Karipuna
Saulo dos Santos Quaresma
Silas dos Santos Damasceno
Taylor Damasceno Batista
Vitor Quaresma Damasceno
Wilison Damasceno Batista
Wilke Forte Damasceno

Yane Batista Forte

Yasmin Quaresma dos Santos
Yuan dos Santos Damasceno

Yula Greici Batista Forte
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