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»

Berta G. Ribeiro
Museu do Indio
Bolsista do CNPq

ABSTRACT

Resultado parcial de trabalho de campo realizado em agosto-
sefembro de 1978.e novembro-1985/fevereiro-1986 entre um cla De-
s@na do rio Tiqui&, noroeste amazdnico. Tréta da{taxﬁnomia.Desé
na para a classificacao dos solos de terra firme, proprics para
o'cultivo, detalhando as espécies que podem'ser plantadas em ca-
da biotopo. Informa sobre outras divisdes fitogreograficas pre-
sentes na area, tais como caatingas, igap0s e manguezais e os pPro
dutos nativos fornecidos por cada um deles, de grande importancia

alimentar, medicinal e artesanal.

Discorre sobre o preparo e rcotatividade das rogas, ou seja,
as épocas de derrubada, queima e plantio, calculadas pelo apareci-
mento de certas constelagoes, as chuvas gue lhes correspondem &

as estiagens que entre elas medeiam. Discute a divisao de traba-

lho masculino/feminino nas fainas agricolas, os métodos de plan-

=

tio - sobretudo da planta-mater, a mandioca - bem como a produtivi-

dade da mesma calculada em termos da guantidade de subprodutos

obtidos por familia/ano.
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* Comunicag¢do apresentada ao SIMPOSIO ABA/ANPOCS/MUSEU GOELDI:
Pesquisas recentes de etnologia e histdria indigena da Amazdnia.

Belém, 7-11 dezembro 1987.
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A regifo do alto rio Negro, onde se situam as tribos
que estudamos, & uma area de terra firme, igapd, caatinga e man
guezal muito pobre. Segundo Pedro Ivo Socares Braga, ho alto
rio Negro, as campinas altas - conhecidas na Amazdnia como caa-
tingas - "ocupam grandes areas, o solo e impraticével para a a-
gricultura e, pelo seu grande grau de endemismo, deveriam ser
protegidas para evitar a lixiviagao destas areas e a extingﬁo

de plantas restritas e este bidtopo" (Braga 1979:58).

A acidez do solo, tipo podzol, & de 4 pH. Para que
passasse a 6 pll seria preciso proceder a uma operagao de cala-
gem, isto &, agregar-lhe 500 kg de calcareo em cada hectare e

uma adubagac de NPK (nitrogénio, fosforo, potassio) como refor
(l)
co

Os Desana classificam o solo segundo sua composigao e

o tipo de vegetagao que o reveste. Para isso desenvolveram uma
taxonomia propria, sabendo perfeitamente onde se encontram as
plantas de que necessitam para seus artefatos ou outros usos, e
as terras que se prestam melhor para as atividades agricolas.

Conhece-se o solo, cavando-o.

Na aldeia de Sio Joao, dos indios Desana, onde reco-=
lhemos esses dados, a terra agriculturavel & classificada como
se segue. Distingue-se o tipo de solo, em terra firme, segundo
seja arenoso (comum ou preto) ou argiloso (comum ou preto). As

rogas, em Sa0 Joao, sao abertas unicamente nesses dois tipos de
solo, '

Q0 tipo arenoso de terra firme & chamado nihkon wahari
néngén (d) dita wahasé n&hké&ni (t), que significa: terra, are-

2
nosa, mata., & revestido de arvores altas ( ), com grande densi

dade de biomassa, havendo, em conseqiiéncia, pouca luminosidade.

(1) Informagao pessoal Dr. Jesus Barcia, botinico do Museu Na-
cional.

(2) Ver, em apendice, as espécies citadas poer Luiz Lana.
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Presta-se ao cultivo da mandioca porgue a,produtividade & maior
e nao cria muito capim. Nesse tipo de terra planta-se tambem
cara, batata doce, batata para caxiri e pimentafw Dentre as ar-—
vores frutiferas, planta-se cucura, cubiu, inga, abiu, pupunha,
biriba, caju e, ainda, abacaxi e cana de acicar. Presta-se bem
para a pimenta. Nao da melancia nem banana, ainda que em roga
de mata virgem.

0 inga (wiri men&) (t) (d) (Ingd falecistipula) (l),

plantado na roga, comega a produzir depois de um a dois anos.
‘Resiste ao fogo e, mesmo quando derrubada a capoeira para © re-
plantico da mandioca, volta a brotar. O mesmo diz respeito ao
. abiu (Eggé t. e d.) que da frutos depois de 3 anos e cujo toco
(nunca a arvore é derrubada por inteiro)” volta a brotar. Isso
também' ocorre com a pupunha, geralmente plantada pelo homemn,

gue come¢a a produzir passados 4 a 8 anos.

0 amendoim, gue tem nome em tukadno e desana (iatutﬁ -
t., ¢ 0 mesmo em desdna) era plantado nas rogas antigamente. A

produgao nao era muito grande e perdeu-se a semente.

Uma subdivisao do tipo acima citado & chama nihkon

ni'ini n&hgéni (d) ditad fi'isé& n&hk&ni (t), que quer dizer, ter

ra, preta, mata. Como indica a designacgao esse tipo de solo a-
renoso se distingue pela cor. E escolhido éara'abrir roga quan
do nao se encontra o primeiro tipo. Tampouco cria muita macega
dépois de plantada a mandioca.. Além desse tubérculo, planta-se
batata doce, batatinha para tempero de caxiri e pimenta. E, ain

da, cana de agucar, abacaxi, cucura, abiu, caju, melancia. Nes

se tipo de terra nao vinga o cara e sim a bananeira quando da .

primeira derrubada.

No tipo de solo barrento ou argiloso'distinguem-se 0s
subtipos: 1) nihkon witdli né&ngéni (d), ditd witadse n&hk&ni(t),

ou seja, terra, argilosa, mata; 2) nihkon wité?ﬁiri néng#ni(d),

dita witad nisé n&hk&ni (t), gue significa, terra, argilosa, pre

ta, mata. E mais Umida e se presta, com restrig¢des, ao plantio

(1) Ver no apéndice as varias espécies de ingd conhecidas pelos
Desana.
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das espécies acima citadas, exceto a pimerrta, que seca logo, ao
contrario do que ocorre nos outros tipos de solo. Embora - se
possa cultivar a mandioca nesse tipo de solo, a produgao & bem
menor e a roga sujeita d macega. Na margem direita do rio Ti-
quié encontra-se maior abundincia desse tipo de solo que & pou-

co aproveitado.

Um terceiro tipo de terra, bom para o plantio, se dis
tingue pela cor, meio amarelenta, picarrenta como a do aeropor-
to de Pari-~Cachoeira. £ a melhor de todas para o cultivo da
mandioca, cara e banana. Desse tipo sd existem algumas manchas
no rio Tiquié: em Pari-cachoeira, no igarapé Umari e no igarapé

Castanho. Chama-se omadia dieba (d), omadia n&hk&ni (t), desig

nacao que pode ser traduzida por: oma (= rds), did (= agua), die
Qé (= terra firme). Luiz Lana nao conhece as frutas comesti-
veis que dao nessas terras porque quase nao existem nessa regi-
ao. Informa que elas forém distribuidas aos grupos chefes em
tempos miticos: primeiro verificou-se a qualidade das terras

e, depois, a existéncia ou nao de peixe.

Tampouco se encontra em $ao Joac - € sim em Pari-ca-
choeira, onde os padres plantam arroz e criam gado, em Cucura
igarapé e no povoado de Fitima - um tipo de terra argilosa supe
rior para o plantio que as acima éitadas{ E chamada weari (d.e

t.) ou nihkon werd n&ngéni (d) ditd wehta n&hk&ni (t), que sig-

nifica: terra, tapioca, mata. E mais Gmida e mais frouxa. Ne-
la pode-se cultivar o milho e a produgac de banana & bem mai-
(1)

or.

As terras nao aproveitadas para a agricultura sSa0
classificadas segundo o porte das arvores e o ambiente: aquéti

co, periodicamente inundavel, ou seco.

Desse dltimo tipo @ a caatinga, chamada taraboa (d)
tahta bod (t) palavra gue nac admite tradugao, cujas arvores
nao aléangam o porte das de terra firme. Existem regioces de ca

atinga perto de Sao Joao, que ndo podem ser aproveitadas para a

(1) As rogas de Luiz Lana sao atualmente de terra argilosa co-
mum: nihkon witali néngéni. A amostra reccolhida a 20cm de

profundidade ainda nao foi identificada.
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agricultura e sim como reservas de fruteiras e matérias-primas
artesanais. As mais importantes sao: a palmeira bacaba grande

(Dumu pagd -~d), a sorva (sahsan go - d), a sorvinha (wahsad yuh-

ku - d) os cipds neon da e golo da (d), utilizados para o en-
trangamento das varetas de armadilhas de pesca, uma arvore co-

nhecida como uabé& (wahpéi - d) e outra como pagano yuhkil (d) de

que se fazem as ripas para a construgao de pau-a-pique. Nas ca

atingas encontra-se também grande variedade de plantas medici-

‘nais que diferem das da terra firme.

Os Desana discernem manchas menores, dentro da caatin

ga, chamadas taraboa siriro (d), tahtibod sirird (t)}, ou seja,

pequeno terreno de caatinga. Sao reconhecidas pela presenca de
grandes bacabeiras de frutos comestiveis e de canigos para pes-

car: weh¥ri wahsuni (d) wehse wahsoni (t), significando:wehdri

(= pescar), wahsuni (= wvarinha).

Outra divisao fitogeografica discernida pelos Desana

& o igapd chamado did d&hkopé (d), did kwé (t), que pode ser

traduzido como "dgua em grande extensac”. Essa formagao ocorre
a beira rio, ficando alagada durante as enchentes. A terra e
argilosa com pequena mistura de areia e tampouco serve para a
agricultura. Agqui se encontra, no entanto, a maior parte da

(1) e tambéem mateée-

flora de cujos frutos os peixes'se-alimentam
ria-prima artesanal. Luiz Lana ditou de memOria as seguintes es
pécies, dentre as artesanais: arvore gue fornece breu, palmeira
paxiuba, cipd da palmeira jacitara, e trés outros tipos de cipd

cujos nomes em desdna sao: oma singd ninini, mahd pingoni da,

wab&ro; bem como a sumaima (fornece a 13 para as setas de sara-

(2)

batana). Nos igapos encontram=setambém grandes concentra-
goes de agai nativo do Amazonas, inga, ambos com frutos comestl
veis, além de espécies de fruteiras gue os peixes comem, dentre

as quais se destaca a palmeira jauvari e o muruci.

Formagao permanentemente Umida, meio pantanosa, solo

(1) Segundo Janet Chernela, das 41 espécies de fruteiras que
crescem a margem dos rios, de cujos frutos os peixes se ali
mentam, 27 cresccom apenas nos igapds e 14 na terra firme,
das quais 10 também nos igapds.(Chernela 1986:242),

(2) Foram feitas colctas dessas e de outras espccies para iden-
tificagcao botanica no INPA.:
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preto argiloso, que tampouco serve para a agricultura, & Ehama—
da ta'ala (d), tahtd (t). Trata-se do mapguezal, regiao fito-
geografica onde os Desdna encontram plantas lUteis para seus ar-
tefatos ou frutos comestiveis. Entre outras citam duas espéci-
es de aruma, principal matéria-prima para artefatos cesteiros,
varias espécies de cipOs com que se entretecem as varetas das
armadilhas de pesca, acabamento dos cestos e outros fins; as
palmeiras pataua, paxiuba, bacaba granderacai; e miriti, estas
tltimas em grandes concentragoes, a arvore do breu e a que for-
nece alga para o atura (talapi'ag& - d). Cabe dizer gue a maio-
ria dessas espécies também & encontrada em solos de terra firﬁe
(arencsa e argilosa), mais conheéidos, uma vez que a lista dita

~da de memdria @ bem maior (ver apéndice).

A ROGCA

0 local para a abertura de roga (wehs® - t. e po'@ -
d) & escolhido seqgundo a gualidade da terra e a menor presengé
de raizes d flor da terra, dificeis de queimar. As rogas da al
deia de Sao Joac situam=-se, atualmente, na margem esquerda do
rio Tigquié, a uma distd@ncia de 15 minutos em canca a remo e uma
hora a pé, mata a dentro, onde se encontra terra arenosa. Na
beira do rio ha sempre solo argiloso. A

. - (1) ' - -

A roga e geralmente circular, mas tambem pode ser re-
tangular. Roga-se primeiro o mato baixo e os paus miudos que
‘podem ser abatidos com terg¢ado. O menino comeg¢a a ajudar aos
12 anos de idade. A menina acompanha a mae a roga a partir dos
10 anos, mas nao faz todo-o trabalho. Rogca-se, geralmente, 100
metros quadrados ou um circulo equivalente a um hectare. Leva-

se trés dias para fazer esse rogado.

A derrubada das arvores mais altas & trabalho exclusi
vamente masculino. Para isso convoca-se quase todos os homens
da comunidade e se serve um caxiri. Mesmo fazendo o traballo em

mutirao siu moméni* (d), suri darasé (t) que pode ser traduzido

como "levar para o trabalho", nac da para abater todas as arvo-
res num s& dia, em floresta virgem. Apds esse esforco conjun-
to, o dono da roga continua a derrubada durante duas a trés se-

manas. Isso exige menos tempo em se tratando de capoeiras, co-

(1) Christine Hugh-Jones (1979:126) sugere uma analogia mectafd-
rica entre a conformacgao circular da roga, a da placenta c
a do utero, todos eles fontes de nutrigao e de vida.




bertas de arvores de menor porte.

As épocas de derrubada, queima e plantio de rogas no

rio Tiquié sao determinadas pelo aparecimento de constelagoes e

chuvas, entremeadas_?or pequonas estiagens, conforme se explici
)hmm tabela

ta anoubx>tr&xﬂho o“tertelro meés, estando bem seca a

madeira abatida, o gue, as vezes, pode 1evar ate seis meses - a

roga @ gueimada. Contudo, um més depois de plantar & preciso

rogar, porque os tocos ficam brotando, embora em roga de mata

virgem cresga menos capim. A capinagao leva uma semana, se fei

ta diariamente.

Se a roga nao for bem queimada, volta-se a coivara-la
gquando a maniva da mandioca ainda esta baixa. Arranca-se o ca-
pim, quebram-se e se amontoam o0s galhos e faz-se uma fogueira.
No lugar da queimada planta-se cara, batata doce e batatinha pa
ra caxiri. A cinza, o carvao desfeito e o calor favorecem O

(1)

crescimento dessas plantas, aumentando a produgao . Além da

- mandioca e dos referidos tubeérculos, planta-se pimenta e algu-

mas arvores frutiferas, segundo o tipo de solo, como vimos ante

riormente.

Geralmente uma familia explora trés =wogas ao mesmo
tempo. Derruba-se, necessariamente, uma roga por ano em mata
virgem que pode ser replantada uma Unica vez. A_pértir do se-
gundo ano, a terra se exaure, a macega invade a roga e nao vale
mais a pena replantd-la. S5 & possivel fazé-lo guando transfor

mada em capoeira, isto &, passados dois a trés anos.

Enquanto se aguarda a maturagao da mandioca plantada
na roga do ano, isto &, a da mata virgem, vai-se consumindo a
produgao de uma ou duas plantadas no ano anterior.

Uma segunda roga € aberta, anualmente, em terreno de
capoeira. Derruba-se o mato - mais baixo - que leva dois meses

para secar. Queima-se e se planta. A mandioca plantada em ter

(1) Uma pratica mais elaborada de utilizagdo do calor no plan-
tio da batata doce foi observada por Kerr (1986) entre os
Kayapo. :
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TABELA 1

Calenddrio de preparo da roga em mata virgem e em capoeira (um hectare)

associado ao aparecimento de chuvas/constelacdes e verdes/veranicos. *

Indios Desana, rio Tiquié&

ROCA EM MATA VIRGEM

ROCADO DERRUBADA ' QUEIMADA PLANTIO

Agosto Outubro. Chuvas e constelagles: Janeiro. Verdo: ilgﬁgimgias apos
a : 1) ana sinoliru (jararaca, iluminagdo); Mené wer€ (ingd, verdo) e

Outubro 2) ana dihpuro puird (jararaca, cabe- Duragao: 8 a 15 dias.

" ¢a, “enchente); 3) ana déhpl Eu:.ro (ja—
raraca, corpo, enchente); 4) ana diuba
puiré (jararaca, ovos, enchente) .

Margo. Verdo:
_Eni weré (pupunha, verdo)
"Duragdo: 8 a 15 dias.

II. ROCA EM CAPOEIRA

ROCADO DERRUBADA ' QUEIMADA PLANTIO
Agosto Agosto. Chuva . e constelagdos. Setembro,Veranicos:ﬂJ Alguns dias apos
nekan turu (estrela, pedaco). I'i mérad weré (larvas, ve- a queima.,

Thas, verzo);2)in diand were
7  (larvas,bonitas,verzo) (2 a 3 dias).
Janeiro. Chuva e constelacdo: Margo. Ver3do:
pamo ngod déhki (tatu, osso, pedago) Pni weré (pupunha, verao)

Maio. Chuva e constelacao: Junho. Veranico: (A capoeira derrubada
nekan turu (estrela, pedaco) yohoka déhp8 bohStali (enxS~ nessa epoca se presta
. . emplumada, veraozinho).Dura- ao plantio do milho).

cao: 3 dias).

* O calendario econdmico Desdna tem inicio em outubro.
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COIVARA

Un més apds o plan-
tic e, sucessivamen-—
te, guatro ou mais
vezes.

COIVARA

Um més apds o plan-
tio e, sucessivamen-

- te, guatro ou: mais

vezZes,

o A AT YA N Tt R s S - e



i,

reno de mata virgem leva 8 meses para produzir. A que se culti
va em capoeira pode ser colhida passados 6 meses. Usada apenas
para consumc familiar, a mandioca de uma roga de um hectare le-
va 8 meses até acabar. A raiz continua crescendo sem deterio-
rar-se. Mas & preciso rogar seguidamente e, ds vezes, coivarar
quatro a cinco vezes, se a rog¢a nao for bem queimada. Esses cuil
dados de limpeza e conservagao evitam.o eétrago da foga pela co
tia e o caititu, que sao afugentados pela fogueira, a fumaga e

a presencgca constante do agricultor.

Pode-se fazer cinco plantios, nao consecutivos, isto
& com intervalos de um a trés anos, em capoeiras de terra areno
sa. Depois disso, sao praticamente abandonadas. Em terra argi
losa pode-se fazer plantios indefinidamente, deixando passar al
guns anos para refazervsepgéta. Mas nao & preferida, como vi-

mos, porgue cria muito capim e da pouca mandioca.

No rio Tiquid, planta-se apenas a mandioca brava. A
macaxeira guase nac vinga nessas terras acidas, arenosas e argi
losas. A macaxeira € plantada em pequena quantidade em Tauare-
te.

Os indios do alto rio Negro conhecem e cultivam, se-
gundo uma autora mals de uma centena de cultivares. E o que in
forma o estudo de Janet Chernela (1986) entre os Wanana. Ela
conseguiu coletar, para identificagao botd@nica, 137 cultivares
de mandioca brava. Kerr (1986:168) obteve 40 nomes desana de culti
vares desse tubérculo com Luiz Lana, que lhe indicou as caracte
risticas de folha, raiz, cor com que se discerne cada cultivar.
Esses nuimeros representam a maior relagao de cultivares ‘de man-
dioca conhecidos por um grupo indigena, considerando-se que
Goldman recolheu apenas 8, entre os Kub&wa (1963:60), : Frikel
25, entre os Tiriydo (1973:234-5) e Carneirol(1983:99) 46 entre
0s Kuikiro., _ '

As mulhefés, agricultoras por exceléncia, .selecionam
os cultivares segundo o tamanho do tubérculo, a facilidade mai-
or de descasca-lo e de rald-lo, bem como © teor de amido que
cont@ém. O casamento exogdmico faz com que as mulheres se espa-
lhem por diversas tribos e, ao visitar parentes, trogquem entre

si cultivares e experiéncias.

3

b
-
H




rio Uaupés,

8‘

Chernela publica uma tabela mostrando a proveniéncia

dos cultivares que coletou entre os Wanina de Caruru cachoeira
I

Sobre a importidncia da conservagao dos mesmod, diz:

"Botanicos e agrdnomos vém demonstrando crescente interes-
se em recuperar a diversidade intra-especifica perdida, em

virtude do uso de técnicas modernas de selegdo e cruzamento.

A mandioca {(Manihot esculenta) & um exemplo pouco comum de

planta, cuja rica diversidade genética foi preservada e con-

trolada pelos horticulogores indigends ao longo de milhares
de anos de experimentagao" (Chernela 1986:151).

As caracteristicas que definem o cultivar sao: tamanho, numero
e forma das folhas; a forma, cor e tamanho do tubérculo; o tipo
de casca discernido tamb@m segundo a cor, a textura (fina, gros

sa, rugosa) e a cor da pelicula subjacente; a cor do cerne da

maniva que pode ser branca ou amarela. (Ver também Chernela 1983:

- 154) '

A distingao mais impogtant%,%pe as Indias do Tigquié

- - o tubetculo,
fazem da mandioca & quanto a corY“émarEIa*cﬁ branca. Outra dis
tingdo da maior valia refere-se & mandioca "dos antigos", chama
da EamanIn {(d. e t.) d&hké (transformagao, mandicca), que reme-
te a4 pamidnin yuhk8s® (t) ou pamini gahsilu (d) (transformagao,

canoa); a cobra-canoa no bojo da gqual foi gestada a humanidade

(ef .- Kumu & Kenhiri, 1980:61). Dessa primeira categoria me fo-
ram ditadas dezenove designagaes de manivas, sendo doze de man-
dioca branca e sete de mandioca amarela. Essas manivas pristi-
nas sao invocadas pelo Kumu gquando o recém—-nascido toma é pri-
meira manicoera ou beiju, numa reza especial destinada a propi-
ciar-lhe crescimento rapido e saudavel. A segunda categoria'fé
a das manivas atuais. Dessas obtive uma lista de 35 nomes; en-
tre brancas e amarelas, que inclui oito das pristinas. De trés
deles nao se sabe o significado por terem sido introduzidas com

‘designa¢oes alheias. (ver apéndice no 2),.

Da mesma forma como sdo introduzidos novos cultiva-
res, obtidos porAtroca entre parentes, perdem—se outrospor des-
cuido no replantio. Dos cultivares pristinos, apenas seis sao
plantados atualmente em duas rogas observadas: oma d&hkd (d. e
t.) (ra, maniva), (branca), sera d&hké& (d. e t.) (abacaxi, mani

va), kané d&hk& (d. e_t.) (abiu, maniva), numu d&hk& (bacaba,

maniva), ehse d&hk& (&), igEi déhk& (d), (cucura, maniva), dua-
bé d8hk# (d. e t.} (intraduzivel, maniva), (amarelas). Aldm des
ses sao plantédos numa € noutra roga, outros nove cultivares,
dos chamados “atuaisf que, segundo os Desana, derivarém' : dos
pristinos trazidos por Bali B3, o "dono da comida" (ver Kumu &
Kenhiri 1980:139-148). '

Quando cada cultivar & plantado separadamente, ou se-

.
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ni kunsé, que pode ser traduzido, nao literalmente, por "varie-
dades arrumadas". Quando se planta os cultivares misturados
diz-se mone s& d&hké&, isto e, "misturada, maniva'. Aparentemen-
te, ndo existe vantagem maior na adogao de uma ou outra' prati-
ca, que depende da vontade da dona da roga. (Terminclogia em

tukano)

As manivas nao podem ser plantadas assim que se arran
ca o tubérculo, como ocorre em outras éreas(l). E preciso dei-
xa-las brotar ao menos 6 dias. A maniva € entao cortada em seg
mentos de 30cm e enterrada com o broto para cima, do contrario

nao vinga. Deixada inteira, brota apenas nas extremidades; cor

.tada em pedagos, brota também no meio do caule. Segundo uma a-

gricultora, apenas a pamo d&hk& (d. e t;f (tatu, maniva) e dei-

xada inteira quando se vé brotar as pontas.

0 replantio do segﬁndo ano, em roga de mata virgem, &
feito da seguinte forma: faz-se uma fogueira depois de arranca
do o capim, as raizes, -os galhos podres e os galhos ndo queima-
dos. Espalha-se a cinza no lugar. Com a enxada faz-se monticu

los de terra a qual se junta essa cinza. Neles sao plantados

os segmentos de manivas ja brotadas, seis em cada monte, dispos.

tos simetricamente. Esse modo de plantio chamé—se seali (dJ,
se'es2 (t). No lugar onde foi feita a fogueira planta-se o ca-

ra, a batata doce e as batatinhas para o caxiri.

Em terreno de mata virgem, ou de capoeira, coivara-se
do modo descrito. - As manivas brotadas sao, contudo, enterradas
aos pares. 1Isto &, proximas uma da outra cerca de 1l0cm e a uma
distancia de meio metro,.do outro par. A explicagdao que me foi
dada paﬁg)essa pratica @ que, se se plantggygﬁgz)manivas na mesg

ma cova o filho de uma mulher grivida pode nascer com defei-

to no pé&, ou seja, com os artelhos grudados. O par de manivas

plantadas a 10cm um do outro evita que a agricultqQra (ou o agri

cultor) se casem com um parceiro orfao, sem familia, inibindo

a extensao de relagoes com parentes afins. Para a manutengao

(1) E o caso, entre outros, do alto Xingu (cf. Carneiro 1983:80).

(2) Os Kuiklro, segundo Carneiro (1983:80) plantam 5 a 14 mani-
vas na mesma cova. '
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de uma distdncia de meio metro entre cada par de manivas foi da

da a seguinte explicagao: as ralzes procuram crescer para se -a-

- proximarem uma da outra a fim de "conversar” mais comodamente.

S30 razdoes gue a propria raziao desconhece, mas que podem ter al
gum fundamento pratico. Simbolicamente revelam a personaliza —
¢ao da mandioca, como entidade viva a ser tratada segundo cer-

tas regras, devido a sua inexcedivel importancia social.

A mulher vai todos os dias, ou em dias alternados, a

roga para conserva-la, arrancando ¢ capim, e trazer mandioca.

Sai ds 9 horas da manhd levando merenda: fruta e farinha. Fre-

_glientemente leva apenas farinha, uma vez gue encontra abacaxi,

caju ou melancia na propria roga. Anpes de sair faz uma peqgue-

(1)

na refeigao: manicoera , mingau de tapioca e mujeca (peixe
cozido engrossado com tapioca e temperado com pimenta) = comido
com beiju. Na falta de peixe, umedece o beiju na gquinhapira

(aferventado de sal e pimenta). So leva‘crianga de peito e uma
filha maior para ajuda-la, caso nao esteja estudando. Como fer-
ramentas leva o machete, o remo para atravessar o rio em canoa,
e o atura. Traz geralmente 20 a 30kgs de mandioca (em dias al-

ternados) ou, as vezes 60kgs se quizer fazer caxiri.

A macaxeira ou mandioca doce (Manihot aipi, M.dulci,

M. palmata) que tem baixo teor ou auséncia de glycoside cyano-
genic (Rogers 1965: 369)(2), nio tem nome em tukidnoc, desana e

baniwa porque foi trazida pelas freiras, segundo consta. Tam=-

‘pouco tem nome especifico nessas linguas, a pimenta malagueta,

tamb&m exdgena. Mas além de duas variedades dessa planta, os

-

(1) varios autores utilizam manicoera e tucupi como sindnimos
para indicar o sumo venenosc (acido hidrocidnico - ou ciani
drico (HCN) ou prussico) extraldo da mandioca brava (Mani-
hot esculenta Cranz) também chamada Manihot utilisima Pohl).
No alto rio Negro usa-se O termo maniccera para indicar o]
sumo da mandioca ralada extraido com a cumata. Sabe-se que
volatilizou © veneno pelo cheiro. Para isso ferve-se a mani
coera - cerca de 10 litros - durante meia hora em fogo vi-
vo. Relata-se um Unico caso de morte pela ingestao de mandi
oca brava assada no borralho (a exemplo da macaxeira) ocor—
rido em Taracud. Em Sao Joao, um boi foi envenenado tomando
manicoera crua.

(2)'Esse e outros autores acham que, do ponto de vista taxondmi
co, ndo & valida essa separagao entre as duas mandlochg, do
ce e brava
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Deséna cultivam outras doze, nativas. Plantam somente 4 culti-
vares de batata doce e seis de car@. De uma batatinha gue mis-
turam ao caxiri (p@ru - bebida fermentada, em tukano) . existem
1] variedades, sendo que duas delas apecnas para o caxiri propri
amente dito e as outras nove consumidas também assadas ou cozi-
das. InUmeras arvores frutiferas s&o plantadas junto ds casas

(ver apéndice).

A roga & sempre do homem e da mulher. Quando o ho-
mem fala, diz "minha roca", o mesmo ocorrendo quando fala a mu-
lher. Entre os Kubéwa, segundo Goldman (1963:30), o cultivo
principal & sempre feminino e corresponde ao plantioc da mandio-

ca. Os secundarios - cana, cabaga, abbbora, batata doce, cara

e, as vezes, milho - sao mistos. Somente os homens cultivam ta

baco, caapi e coca, isto &, plantas estimulantes e estupefacien
tes que eles consomem primordialmente (ibidem). No entanto, co

mo diz Goldman,
"cada rog¢ga define uma relagao entre um homem e uma mu
lher. Uma mulher sem homem nao pode ter roga. Um ho
mem sem uma mulher nao tem roga para abrir; ele SO

pode ter um status subalternoc em outra comunida-
de" (1963:73).

Essa situagao se verifica tamb&m nas comunidades tukd
no, baniwa e desina por mim visitadas. As obéervagaes de Gold-
man caberia acrescentar que a segunda planta "feminina" em im-
portancia, depois da mandioca, & a pimenta. Sao os alimentos

"do corpo", na concepgac de Christine Hugh~Jones (1979:203 ) em

contraposigao aos alimentos "da alma", de cujo cultivo se ocu-

pam os homens.

Cabe referir, de passagem, uma alegoria da pimenta
com a condigao feminina. O primeiro banho tomado pela parturi-
ente, trés dias apos o nascimento do filho, & feito com uma "me
sinha" composta de um ¢ipd saponiceo, usado antigamente em 1lu-

gar de sabac, chamado sumu siam@ (d), breu e pimenta mogueada.

Em lugar do referido cipd pode-se usar a raspa de uma madeira

chamada papua ké&.

Além de ajudar a mulher na capinacdo, coivara e, as
vezes, no carreqgo dos produtos da roga, © homem cultiva certas

especies praticamente para seud uso exclusivo. Isso diz respei-
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to principalmente ac caapi, de que ainda*existem mudas em algu-
mas rogas em Sao Joao, embora tenha deixado de ser consumido ha

varias geragoces e a coca.

Esta ltima & plantada na roga gquando a maniva da man
dioca alcanga a altura de meio metro para dar-lhe sombra. E sem
pre cultivada no meio das manivas e comega a ser colhida quando
atinge 80cm, isto &, um ano depois do plantio. Esse arbusto,
de que se colhem as folhas, unicamente, continua renovando-se

anos seguidos. SO & replantado, por muda, qguando a capoeira @&

~abandonada, & roga nova. Os Des&na cultivam tré@s espécies de

coca (ipadu em lingua geral, patu em tukdno e ahpi em desina):

1. kanée Eétu (t) (abiu, coca), que &€ o cultivar mais doce: yuh-

k& patu (t) (d3rvore, coca) e 2. koewana patu (t), ?(d),coca).

O fumo (mond - t., mild - d.) & outro cultivo masculi-
na, ou seja, sd0 o homem a planta, cuida e colhe. E plantado
nos lugares onde se faz a queimada; al espalha-se a cinza e se
enterra as sementes. Quando comecam a dar mudas, sao replanta-
das, também em meio as manivas de mandioca. Colhe-se 5 a 6 fo-
lhas de um a cutro p& gquando comegam a amarelar. O fumo tem

gue ser replantado anualmente. -

O timbd &'hi (t), ni'a (d) & a terceira planta mascu

lina cultivada na roga, também no meio das manivas. Esse cipd
é cortado em pedacgos de 30cm e enterrado no solo, aos pares, tal
como as manivas. Leva um ano para amadurecer. As mudas 530

transferidas para a nova roga quando se abandona a capoeira. Os

Desana distinguem tré@s cultivares: ki 2'hu (mandioca, timbd),
boté@ puni @'ht (embauba, folha, timbd), &nona &'hu fcaraiuru,

timbd) (terminoclogia em tukdno).

0 caraua (yoh§, (t), ? (d)},-. . — uma bromeliicea cu
ja fibra & utilizada para o amarrilho do acabamento de cestos

" (tunu® - t) (urutu), w&h#& bahti (t) (ap%%randé), ou das pontas

de flechas & também cultivado na roca pelo homem. - Antigamente
o fio do carauid era empregado para tecer jarreteiras (yutaseré'

€6), 2 (d))- - »com agulha de croché, objeto ha muito em de-

suso. O mesmo fig, untado em breu, servia para amarrilhos das

. penas de'tangqsmmasculinas e a tecedura dos dentes dos 'pen—

tes, -
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(l)

Durante minha primeira estada em Sao Joao, em 1978

anotei as quantidades de mandioca que Catarlna, mulher de Luiz

Lana, em cuja casa me hospedei, trazia da roga. s6 pude fazé-

lo para um periodo de 20 dias. Ne-se espago de tempo, ela foi
i roga 1l vezes. Ao todo trouxe dez aturas com 30kg de mandio-
ca e, com a ajuda do marido, 2 aturas com 60 kg para fazer caxi

ri.

Pelos calculos de Luiz Lana sd3o precisos: 2 aturds de
30kg de mandioca a ser ralada, mais um aturad de 30kg de mandio-
ca puba para produzir duas latas de 12 kg cada de farinha, que
éetfazem um paneiro. Ou seja, de 90kg de mandioca saem 24kg de
farinha, mais 6kg de tapioca (polvilho) e uns 6 litros de mani-
coera.(z) Supondo-se que a mulher traz 600kgs de mandioca - 20
aturas de 30kg por més para consumo familiar, a roga deve produ
zir 7.200kg de mandioca anualmente(B). Qu seja, 240 aturas de
30kg cada um. Como nem sempre se traz 30kg sendao 20, dJeduz-se

(4)

gque a mulher precisa ir a roga guase todos os dias do més .

(1) Durante a segunda viagem, em 1985, o arroz, feijao e ate ma
carrao eram alimentos correntes.

(2) Segurdo Goldman (1963:69) 3 paneiros de farinha sao obtidos .

de 12 aturas de mandioca, ou seja, 4 aturas por um panelro.
Em outros termos, 120kg de mandioca ddo 20kg de farinha. -
(3) Nossos dados coincidem com os de Galvao, que diz serem ne-~
cessarios 700kg de farinha para suprir as necessidades de
~consumo de uma familia de 5 pessoas (1963:127).
Uma familia Bahukiwa, sib Kubewa - estudado por Goldman (1963
:57), colhia, a época de sua pesquisa, 400 a 500 aturas de

mandioca anualmente, dependendo do numero de mulheres que

podia trabalhar na roga e na extragao do acide cianidrico

dos tubérculos. Uma velha sozinha chegava a produzir 150

aturis. Producgao média de 10 familias foi calculada = por
Goldman em 2.550 aturas, correspondendo a cerca de 75 tone-
ladas de mandioca por ano.

Betty J. Meggers informa, por sua vez, gue "Quatro mulheres
chegam a descascar e a ralar perto de 55 qullos de mandioca
em sete horas (1977:112).

Para Carmem Junqueira, que. estudou os Kamayura, "a quantida

de de mandioca colhida @ aquela que uma mulher pode carre-

gar na cesta: 45 guilos" (1975:40). A mesma autora calcula
que durante a estac¢ao seca, as mulheres Kamayura trabalham
na roga uma medla de 26 horas semanais para produzir © ne-
cessirio ao consumo domestico durante o ano todeo, inclusive
na estagao chuvosa (op.cit.: 41).

(4) Em 1978, em cada comunidade visitada havia uma roga coletl?

va onde se plantava mandioca para produzir farinha para | a
venda. Além dessa, cada familia produzia um excedente para
poder cobrir as necessidades mais elementares de compra de
produtos industriais. ’

e e ez e e

sy e T S e

J—




-

14.

Resumo e conclusoes

IS

A presente comunicagao & uma nota prévia sobre a classificacgao dos
solos e as técnicas horticultoras dos Indios Desana do rio Tiquié&. Nos
apéndices sao listados: 1) as espécies vegetais que identificam os di- .
versos bidtopos reconhecidos por esse grupo indigena; 2) os cultiva -
res de mandioca mais correntes em suas rogas; 3) as fruteiras cultiva

das (e algumas silvestres) bem como o modo como s3do’ preparadas para o
consuno.

- Cabe notar que a atribuicdo .de nomes de algumas fruteiras a mani-
vas que denomino "pristinas" ~ tidas por meus informantes como matri -
zes das existentes em nossos dias - se explicam, em alguns casoes, por
sua alta produtividade, resisténcia ao fogo das gueimadas da roca e ra
pida frutificacao. £ o caso, pelo menos, de duas dessas espécies: o
inga, que frutifica em um ou dois anos e do qual os Indios discrimi -
nam sete espécies, identificadas botanicamente através de consulta a
iconografia; e do abiu que, mesmo depois de abatido continua a brotar,

e que comega a produzir depois ‘de trés anos de plantado.

Uma segunda constatag8o que o presente estudo permite & a de que,
nao obstante a grande perda de bens culturais, de simbolos e valores em
varias esferas da cultura, apds mais de 300 anos de contato com a socie
dade nacional, ao nivel da subsist@ncia, a vida dos Desana continua re-
gida por uma sabia adaptacaoc a um ecossitema que eles dominam profurnda-
mente. Neste sentido, pode-se falar de um modo de produgao dos indios
das aguas pretas, do noroeste amazdnico, que tem na horticultura, prin-
cipalménte da mandioca, um de seus polos - aqui brevemente examinado -
e na tecnologia da pesca, o optre. Ambog sexagQ objete de um egtudo
mais aprofundado do qual o presente & apenas uma nota previa.

Cumpre salientar,por filtimo, que meu trabalho entre os Desédna tem
se restringido a uma sd familia:.a de Firmiano Lana, sua mulher e seus

filhos. O mais velho, Luiz Lana, autor com seu pai de Antes o mundo

nao existia, trabalhou durante quatro meses no INPA como uma espécie de

d

- . _ ta Pedro Braga
auxiliar botanico indigena de Warwick E. errVQEéﬁ o aprendido a reco-

nhecer desenhos de plantas, a coletar espécimes para identificagdo botd
nica e a familiarizar—-se com a nomenclatura de ecozonas corrente na
linguagem cientifica e vulgar. Por isso, foi mais ficil coletar os da
dos que aqui épresentp. (
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| APENDICE 1

PLANTAS UTEIS NATIVAS SEGUNDO QO TIPC DE SOLO
Terra argilosa ou barrenta _ .

__Arvores nativas de frutas comestiveis

_Abiu grande - kané pagad (d), kané pahka (t)

Bacaba grande -~ numu pagid(d}, numh pahka ()

Arvore parecida com o cupuagu mas de ftruto menor e igualmente
saborosc ~ uabé&kara (d), uahpekira (t)

Caju do mato (drvore grande e fruto vermelho pequeno)- ngoné (d)
sofold (t)

Cucura de fruta pequena - diburo(d), iepd (t)

Cunuri .wahsu p¢ (d)wahp# )

Inajd - &na (d), ihki (¢t)

Ingi(12) - moana mené (d) moara mend (t) (= mosca, ingd)

Ing&(2®) -~ duhpid (d. e t.)

Japura grande - ba paga (d),ba’ati pahkd (t)

Palmeira (?) =~ beepu-(d) peeponi (t) {castanha comestivel; folha -
usada para a cobertura das casas)

Sorva - wahsa e/ou gra'sneme (d) Btanimi (t)

Toad - to'3a (d. e t.)

Tucum - kandehka {d) behta (t)

Uacum - sZne (d) simio (t)

Ucuqui - po'é (d) puhpid (&) :

Arvore de frutinha vermelha - iahpi {d. e t.)

Arvore parecida com abiu - piko (d.e t.)

Arvore de frutinha vermelha - selipuli (d) buari (t)

Arvore de frutinha comestivel - po'oka (d) po‘oga (t)

Arvore (mugurana abiu)- ioponakaré (d} sinopakari (t)

Outras plantas fiteis (exceto as comestiveis)

Aruma -+ u'h2 (d e t.) :

Clpo imbe - pui 51nga (d) ii misin (t)

Cipd titica g_—ﬁama ginga d%de)

Cipcé (?) =~ golo da

Cipd {?) - waberd

Palmeira pataua grande-numu paga mihini (d)

Palmeira paxiiba - humu nua (d)

Arvore kwakou {v. coleta B-2)

Sorva -_wahsan go (4}

Arvore ahpim moa (d) (embafiba, cuja cinza se mistura para o ipadu)
Tururi - wahsu buru (d)

Arvore - pui kano (d)(da entrecasca se faz a alga do atura dos Maku
Embaiiba - b&lepl (d)

Sororoca - né€ngg mahupu (d}

Pau d'arco - buhpu goli (d)

Turi - m&hpeni (d} (pau para techa)

- Terra firme arenosa (comum e preta)

Arvores nativas de frutas comestiveis *

Abiu . 11) Uacum

Bacaba pecquena - numu'io (d) numu maka (t) 12, Ucugui

Caju da mata 13. Pikd {d. e t.)
Cunuri , 14, Bueri(t)

Inaja T 15, Po'oka (t)

Ing& _ 16. Sinopekdri (t)
Japura 17. Gubuni'ha {d) te'hd
Sorva . : -, o

Toa

Tucum

" As fruteiras de n9s 3 a 16 sdo as mesmas encontradas na terra_
firme argilosa. Para a identificagao boténica de algumas especies, ver

apéndice 3.

15.
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Outras plantas {iteis (exceto as comestiveis) .

1. Magaranduba (tira—se'o litex) _ ) ;
2. Louro-itaiiba (faz-se canoas, hoje tambéi *+abuas)

3. Louro-vermelho (faz-se remos; guando grande, também canoas)
-

4. Louro 7? (faz-se canoa§)

5. Sumaiima (utiliza-se a 13 para scca de sarabatana)

6. Cipd - waberd (para fazer os aros do escydo trancgado)

7..Palmeira bacaba -~ Aumulid (d)

B. Palmeira jupati - buhu {d) (para fazer o tubo da sarabatana)

E mais: plantas iiteis (ndo comestiveis) listadas de 1 a 16 em terra
argilosa.

Plantas fteis da caatinga

Uabé - iuhku (d} uahpéi (t)

Sorvinha - wahsa yuhku (d) wahso pé& (t)

Madeira de que se fazem varinhas que servem de ripas para
barrear a casa - yuhku (d) pagano p& (t)

Cipbé para acabamento de cestos — neon da (d)

Idem - golo da (d) —_

Palmeira bacaba grande - fumu pagd (d)

Sorva - wahsdn go (d)

~l U w2

L)

Plantas {iteis do igapd (#)

Ingd - fruto comestivel .

Sumaiima - 13 para setas de sarabatana

Acal em grandes conglomerados

Paxitgba o

Palmeira jauari {o fruto & comido pelo peixe)

Muruci -. o fruto & comido pelo peixe - mui (d. e t.)(v. ficha no 3) *
Diakola(d) idem - diawei (t). Tamb&m tintdria confundida com jenipapo
Pari dikad (d) pahti dihkd (t). O fruto & comido pelo peixe.

. Waiobia (d) O fruto & comido pelo peixe (ver ficha ne 41)

10. Tolg (d) tohtd (t). O fruto & comido pela piranha-

11, Nitid diride d&hkd (d) nitid diari dBhkad (t). Frute que peixe come

L

LI T T T |

ORI U W

‘12, DEhkame (d. e t.). Frutinha que peiXe come.

13. Palmeira jacitara -~ poamand singd di (d) (utilizada pafa acabamento

de cestos
14, Cipé-omd singd ninini (d) - para acabamento de cestos
15. Cipdé maha pingoni da (d) - idem
16. Cipd wabero (d) - para os aros de escudos trancgados

17. Palmezira paxifiba
18. Arvore que dia breu

Plantas {teils de manguezal

1. Aruma

2, Cipd imbé

3. Cipd titica

4. Cipbd neon di (d)

5. Palmeira paxitba

iPalmeira bacaba :grande

7. Arvore do breu

8. Palmeira miriti .

9. Entrecasca para alc¢a de'aturid - talapiad (d)

=1
.

Plantas {iteis encontradas em capoeiras

1. Arum3 ]
2. Arbusto trepadeira dugu'mé (d) 3
3. Arvore de resina kwakou (d) (mordente para colorir talas de arumi) P
4. Arvore de resina paman (d) {idem) 1
5. Arvore y814 (d) i
6. Palmeira inaja J
7. Entrecasca para fazer alga de aturd - eohc dihpubu (d) ki
8. Embalba - bolepu (d) E

———— Keal &/ q
(*) Canpare-se com inventdrio publicado por™y. Prance (1979:645-656, :

[
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APENDICE 2 .

CULTIVARES PRISTINOS DE MANDIOCA (Pamanin dénkg (d. e t.)=
transformatao, maniva). *

Tubércule branco de mandioca {em desdna e tukano)

1. Mengd diara d&hkZ (d), mehka diard dé€hke& (t) maniuara, fémea, maniva

IR 2. Wahsum p& d8hk& (d)wahp& dBhk& (t) cunuri, :3rvore, maniva

3. Wahsum puseri d8hk& (d), wahp® kuiri dBhk& (t) cunuri, fruta miudinhaf

maniva

4. Baled mani dBhk& (d), batii d8hk& (piabinha de igarapé, maniva

5. ME& peroli dEhké& (d), wam8 petoli d&hk® {(t), pelicula gue proteje o
carogo do umari, maniva

6. Bo'hui d&hk& (d. e t.), pomba, maniva

"~ 7. B&hkali d&hk& (4) b&hka'wia dBhk& (t), peixinho de igarap&, maniva

8. Ramird d2hkE& (d. e t.), noite, maniva -

9, Oma dBhk® (d. e t.}, r3, maniva
10. Pali d8hk& (d) (? , maniva)
- 11. Beré d&hk& {d) (? , maniva)

12. Wahsum d&hk® (d), wahsd déhké,.éspécie de seringueira, maniva

Tubérculo amarelo de mandioca

1. Sera d&hk® {(d. e t.), abacaxi; maniva

2. Ne'e dBhk# {(d. e t.)}, mirifi, maniva

3. Kané d&hk® (d. e t.), abiu, maniva

4. Numu de&hk& (d. e t.), bacaba, maniva *#

- 5. Pod d&hk& (d), busa d8hkd (t),rsumaﬁma, maniva
6. Igui d&hke& (d), ¥hsé dthk# (t), cucura, maniva
7. Duabé d&hk2 {(d. e t.),{? . maniva)

‘

* Lista ditada por Umdsin panldn Kumu (Firmiano Arantes Lana) tradu-
da por seu filho, Tolamidn Kenhiri (Luiz Gomes Lana).

** 0 tubérculo & branco. "Mas os antigos colocaram como amarelo. Nao
pode mudar mais”. ’

§r
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CULTIVARES ATUAIS DE. MANDIOCCA E ALGUNS PRISTINOS, AINDA CULTIVADOS,

ASSINALADOS COM ASTERISCO. DESIGNAGOES EM TUKANQ *

Tubérculo branco de mandioca

s ¥

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

10.

11.

12,

13.

14,

15.

le6.

Und d&hké&, abacate,maniva
Pamo d&hk&, .tatu, maniva

Ohd d&hk#, banana, maniva
Uhtid d&hk#&, caba, maniva

Mene d#hk&, ingd, maniva

Pahkt manisé d8hké, pal nao tem, maniva

Wehkud d&hk4, papagaic, maniva

Nomita d&hké, cera de abelha, maniva

Pind d&hk¥, cobra, maniva

Semé& d&hk&, paca, maniva

Tain d8hké&, ? , Mmaniva

Dalah3d d&hk&, ? , maniva -
Umusina d&hk®&, Jjapu, maniva

Wahp& d&hk#, cunuri, maniva (*)
Oma d&hk®, rd, maniva (*)

Mandioca baixota (trazida do Igana, nao recebeu nome em tukino)

Tubérculo amarelo de mandioca

1.
2.
' 3.
4,

i2.
13.
14.
15.
16.
17.

Xurima d&hk#&, amarela, maniva

1'hil dBhk#, pedixe pacu, maniva _ o
Ori d&hk®, flor, maniva

Pisana d8hk®, gato, maniva

Ahké dBhk&, macaco, maniva

Ni'isé dBhk&, preto, maniva

Mihpin d&hk&, agal, maniva

Buhu, d&hké&, tucunaré, maniva
Pika d&hkd&, birib&, maniva
‘MBhE d8hkE, jacunda, maniva
Tucumé'déhké, tucum, maniwva

Wén#é d8hk&, preguiga (bicheo), maniva
Ené d&hk#, pupunha, maniva

Sumu dBhké&, bacaba, maniva (%)

Sera d&hk#, abacaxi/ maniva (*)

Kané d&hk®, abiu, maniva (*}

Bhsd ABhk®, cucura, maniva (*)

18. Busa dBhk8, sumauma, maniva (%)

19. Duabé d&hk&, (? , maniva) (*) ' /

- - ——— A —

* Lista ditada por Emilia Lana .e sua filha Madalena Gomes Lana.
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APENDICE 3 19.

Fruteiras comestiveis cultivadas e algumas silvestres identifica-
das pelos indios mediante iconografia em livros de botanica *

ANACARDIACERA

.APOCINACEA

BROMELIACEA

CARICACEA

L S

—— e

ANONACEA

1. Anacardium occidentale L. (Caju - ngo'r& (d) son'ra {(t)) akail (b)

Plantado na aldeia frutifica em dezembro. Come-se a fryta crua e
e a castanha assada no borralho. Existiam duas espécies antes da
chegada dos brancos: vermelha e amarela, esta Gltima de maior ta-
manho. Arvore de pequeno porte. >

1.1 Caju do mato (nBhk& son'ra (t}). Amadurece em dezembro e & nati-
vo no rio Tiguié. O fruto, vermelho e pequeno da em &rvore muito 7
alta. : {

2, Annona densicoma Mart. {Araticum-do~mato ~ cataiana pikd (t))

Plantado na aldeia, da na bei;a do rio. Come-~se a fruta crua.
3. Annona muricata L. (Graviola - iaka (t))

Plantado na aldeia. Trazido pelos brancos. Come-se a fruta ac na-
tural ou na forma de refresco.

-

4. Rollinia mucosa (Jacq.) Baill. (Biribd - mi'ikan (d), pika (t},
wiriwa (b)
D3 duas safras por ano. E plantadd na roga e na aldeia. Come-se
ao natural, '

5. Couma macrocarpa Barb. Rodr. (Sorva grande - gliraimi (d), Btaimi {t)

widzurite (b) : [
Arvore grande de terra firme exsuda latex. 0O fruto polpudo e sabo-
roso tem muitos carogos. Amadurece em janeiro. Ndc 2 plantada.

5.1 Sorvinha (wahsd (d) wahsocd (t). Nativa da caatinga. Fruto consu-
mido cru. ‘ '

6. Ananas comosus (L.} Merril, var. {(Abacaxiv=s:serd (d. e t.)

maviro {b)

E plantado na roga e na povoagdo. Come~se cru e também com manicoe-
ra. Ralado com a casca, a massa & coada, adicionada & manicoera e
fervida junto. Faz-se também caxiri (seerd k&, t.). Ja existia an-
tes do contato com ©os brancos. .

£

7. Carica papaya L. (Mama¢ - mamu (d. e t.)
Plantado na aldeia. Trazida pelos brancos.
8. Citrullus vulgaris Schrad (Melancia - menacia (d. e t.)

Plantada na rog¢a. Trazida pelos brancos.

T ESTERCULIACEA

9. Theobroma cacac L. (Cacau)l ' i

Sem nome em tukdno e desdna; trazido pelos brancos. B plantadoc na al-
deia. Come-se a fruta e o carogo torrado, moido e misturado ao caldo
de cana. ‘ ' :

9.1 Cacau de igapd (wahp8kara saw@. (t). Nio & plantado. Frutifica em a-

bril. Come-se s6 o fruto, EXiste em grande quantidade ho igarapé .
Castanho, coletado pelos indios Makfi.

10, %—--. -Theobroma grandiflorum (Willd ex Soreng) Schum. (Cupuagu -
wahpékara saw8 (t) '

Plantada junto as casas. Trazida pelos brancos. ' '

10.). . Cupuagu nativo - wahpékara. Consumida como refresco.

Nomenclatura em desdna e tuki3no ditada por Luiz e Madalena Lana em i
1978 e 1985-6; e em ?aniwa {Indios Hohodene do rio Aiari), em 1978, :
por Francisco Apolinario. A grande maioria das plantas foil identi- ;

ficada pela iconggrafia digponivel. Note-se a semelhanca de alguns i

A

termos aruak e lingua geral. i
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: ‘ EUFORBIACEA : MG
11 Cunuria spruceana Baill. (Cunuri - wahp8 (d..e t.) kuniri (b)

aITUtI ) ‘ . g ~
guando verde, /& ralada e cozida. Quando madura cai do pe.

.Contém uma- gordura venenosa,por isso tem que cozinhar bastan-
te. A polpa & misturada ao caldo de peixe ou engrossada como
mingau (wahp® nohkd@ = cunuri, mingau). \

GNETACEA :
1.2. Gnetum nodiflorum Brong (Itud - to& (t) uwada (b)

~

Come-se a fruta com casca. D& em setembro, nao & plantada. Cozi- i
nha-se na agua morna sem deixar ferver.

12.1 Wani toa (acard, fruta). Atualmente € plantada.
12.2 Tod senani. Atualmente & plantada.
12.3 Toi dari- Atualmente & plantada.

GRAMINEA ' | %

13. Saccharum officinarum L. (Cana—de—agﬁcar - anid (t), mapa (b)

Extrai-se o caldo para fazer caxiri (ana-kd) juntando manicoera
e beiju. Introduzida ha muito tempo pelos brancos.

 TCACINACEA

14 - Poraqueiba sericea Tul. (Umari - m& (d), wam& (t)

dumari (b).
po—- Plantada na roca da duas safras: em marco-abril e em julho.

o Madura, & comida crua. Mistura-se também ao mingau (wam® ko:
umari mais tapioca ou farinhal. Faz-se chibé com o caldo do
umari: wam® k6. Coloca-se um pouquinho da polpa da fruta pa-
ra engrossar o caldo do peixe.  Ou se faz um molho grosso so
do umari para acompanhar o peixe. Do carogo, meio amolecido
e descascado e depois ralado,faz-se uma panqueca envolta em
folha de banana gue & assada como beiju. O carogo & também
consumido assado na brasa. .

14,1 Maha wam® (t. = arara, umari). Fruto longo e amarelo, de
casca alaranjada. Da em abril.
14.2 Wam® ni'isé® (t. = umari tem preto). Fruto preto, -cultivado.
14.3 Did wam& (t..="rio, umari). Nao & plantado; native do iga-
' pd. Fruto amarelo claro, compridinho. -

LAURACEA
15. Persea americana Mill. (Abacate - u'iu (d), u'nu (t)
- pirida (b) -

Plantado na aldeia, come-se cru. Existia antes da chegada
dos brancos. D& em dezembro.

LECITIDACEA

16. Lecythis usitata Miers (Sapucaia - mumuru wahsi {d), monono
wahsé (&) '

Nativa na terra firme.

LEGUMINOSA-MIMOSOIDEA
17. Inga alba (Sw.) Willd. (Ingd chichica - bi mené (d. e t.)

Nativo em terra firme e igap6. . Fruto de vagem comprida
comestivel. , Os peixes aracu e pacu comem O Carogo.

18. Inga cinnamomea Spruce ex Benth (Ingd-agu - peiu-meng (d)
1 mend (t) ' '
Nativo em regido de igapd e terra firme. Fruto comestivel;
peixe aracu come o caroco.

19. Inga edulis Mart. (Ingd-cipd - men& pagd (d), mené pahkd (t)

Plantado na aldeia e na roga. Amadurece em outubro. Alcan-
¢a meio metro de comprimento.

20:, Inga falcistipula Ducke (Inga chichica - wiri mené - t.) B
Plantada na roga, comega a produzir devois de um a dois anos.
ReSiste bem ao fogo;_cortg:sg_um nouco e volta a brotar.
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a gilosa.
Cultivado na roga. ba em terra arenosa € ardil i

3 s i E b4 )
. * ( -

|

- |

i : a e argilosa. - !

Nativo, cresce €m terra firme argeosA_‘_wn_"‘jmm__m“wmn E

- LEGUMINOSA-—PAPILOIDEA _ ) B o |
24. Monopteryx uacu Spruce (VUacum - simid (t), awiia

produz "em sebembro:e outubroz"A1sementeneiCOmidérprlncipgéls
mente. assada. Quando cozida & imersa antes na agua po ?
dias para soltar o amargdo. . |

, | i
MIRTACEA '

25, Eugenia malaccensis L. (Jambo -~ iambo (d. e t.)

: : t
Plantada junto &s casas,foli trazida pelos brancos. _ "

Psidium guayava L. {(Goiaba - waiava (d. e t.)

*Plantada na aldeia. Trazida pelos brancos.

27,

Psidium guianensis Swartz (Aragd - pasakini (t) aratzé (b)
— . e
' Plantada, frutifica em setembro. Consumida crua.
MORACEA

28. 'Artocarpus incisa L‘ﬂ(Fruta—pEO - O -mesmo nome em d. e t.)

Plantada na aldeia; foi introduzida pelos brancos.

29, Artrocarpus integrifolia L. (Jaca - iaka (d. e t.)

- Plantada na aldeia, fo@MinﬁFoéggida pelos brancos.

30. Pourouma cecropiaefolia.Mart. (Cucura oy matapi - igul (é),

i

8hse - '+ (t), kahméro (b}. i

Plantada na rogca e na aldeia. E preta como uva e cresce em
cacho. Produz em janeiro.

30.1 Bhsd iept (d) wa'u mutu (£). Cucura nativa que di em capoeira.
PEN A fruta & mais miudinha.

MUSACEA

-

11, Musa x paradisiaca L. {(Banana - ohd {(d. e t.)

Plantada na roga e na aldeia, produz o ano todo. No rio Ti-
gquié sao cultivadas sete variedades nomeadas, uma das gquais
apenas na forma -de mingau pode ser consumida. Faz~se também
caxiri de banana: ho k& (t). Amassada com agua quente, & .
deixada durante trés dias com manicoera e o beiju de caxiri.

No terceiro dia adiciona-se caldo de cana e se coa.

Os Hohodene {grupo Baniwa) plantam nove variedades de banana.
PALMACEA

P

32. Astrocaryum aculeatum G.F.W. Meyer (Tucumd -~ Hohkapori (d)

nahkaponi (t)
Consome-se o coco. Essa espécie de tucum n3o da fibra para
cordéis. - -

33. Astrocaryum tucuma Mart. (Tucumd - behta (t) khmalia (b)
Come-se o coquinho. Do olho tira~se a seda para fazer fio.

33.1 dia behtd (t). Essa espdcie cresce a beira rio. Come-se o

coquinho e faz-se piao da semente, como no..caso de outras
espécies dessa palmeira.
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34,

22.

Euterpe oleracea Mart. (Ag¢ai-do-pard — mihin (d), mihpin (t)
manake (b)

Frutifica de abril a junho. O coguinho & deixado de molho na

agua nmorna. Quando comega a soltar a casca, tira-se a Agua,

soca-se no pilip,coa-se. Faz-se chibé (mihpin k&) ou mingau

mihpin numu k&) . - '

Acai nativo (mihpin (t) produz na mesma época do cultivédo.
Guilielma gasipaes (HBK) Bailey (Pupunha - &ni (d) &né& (t)

E cozida, ralada, coada e tomada como refresco (éné~5§, t.).

Para fazer caxiri, ferve-se a polpa com manicoera, junta-se o bei-

ju e se deixa no camuti. FPermenta numa noite. Chama-se éne ko
tambeém. Para fazer caxiri forte, cozinha-se a pupunha, enter-—
ra~se envolta em folha de bananeira durante duas semanas, ti-

ra-se O carogo e mistura-se com caldo de cana e beiju. Chama-
se #né iake (t).Plantada na roga e na aldeia comega a produzir

em %@ 8 anos

35.1 Pupunha vermelha (8né soasé& (t)

35.2 Pupunha amarela (Bne bohd (t)

35.3 Pupunha malhada branco-verde (&né& dahsiatu (t) = pupunha,

" camarao)

35.4 Pupunha verde (&né savé (t)

36. Jessenia bataua (Mart.) Burr. (Pataua -~ buhu (d) buhpu (t)
Pregarado tal como o agal -do para. N3o & plantada. Cresce perto

garapé em terra arénosa.

37. Mauritia flexuosa L. (Miriti ~ n'& (d) né'é (t) atevida (b)
Palmelra nativa e plantada da fruto em junho e julho. E imersa

e na agua morna durante 15 minlitos - para amolecer, ou no rio,

! durante 2 dias. Descascada e retirada a carne & consumida na
forma de chlbe (ng'é k6), como mingau (n€'é numiku) ou com ma-
nicoera (n&'@ hohk&) (terminologia em tukano).

37.1 Miriti vermelho (né&'d@ mohsa (t)
37.2 Miriti amarelado (né'é@ boho (t) -
37.3 Miriti miudinho (n&'e daiasé (t}
38. Mauritia martiana Spruce (Carana - Hahpd dihk& (d) pusen (t)~
A polpa do fruto & preparada de forma semelhante 3 do miriti.
39, Maximiliana regia Mart. (Inaja - énga puni (d) inki puni (t)
weteri (b)

. Palmeira nao plantada. Dd cachos grandes. Quando maduro, cozi-
nha-se o cacho , descasca-se e se soca o fruto. Junta-gse 3 ma-
nicoera e se engrossa ao fogo para fazer mingau (ihki k6 (t).

40. Qenocarpus bacaba Mart. (Bacaba - numu' 10 (a) numu maka {t)
piperi (b) i _
Plantada na aldela, da fruto de dezebmro a fevereiro. Prepa-
ra-se como O agal, deixando amolecer na agua morna. Pisa-se na
panela para extrair o sumo. Nao se faz caxiri com essa fruta,
80 chibé e mingau. :
40.1 Bacaba aracu (boted numu (t)
40.2 Bacaba comprida (viro numu (t)
41. Passiflora edulis Slms. (Maracuja - Bulukuia (t) burkula (b)
Plantado na aldeia, consumido cru.
42. Passiflora quadrangularis L. (Maracuja-acu - murukuia pahka (t)
Plantado na aldeia, consumido cru.

SAPOTACEA . _

43, Pouterla caimitc (Ruiz & Pav.) Radlk (Abiu -kané (d e t) - 1

. hemari (b)
Plantado na roga e na aldeia, frutifica de outubro a dezembro.
Encontrada também em estado nativo. Resistente ao fogo, o toco

e viin it ersidd B

-
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- 23.

-

volta a brotar passado um ano. Plantada, comega a produzir
depois de 3 anos. .

Pouteria ucuqui Pires & Schultes (Ucuqul - poé (d) puhpia (t)
hiniri (b)

Encontrado em estado silvestre.por toda a regiao. Frutifica

em dezembro. Cozida sem casca, pisada na panela & engrossada

em forma de mingau (puhpia ko (t) ou tomada com manicoera
{puhpl3 nohka (t).

VOSQUIS IACEA

45,

45.1

Erisma japura Spruce ex Warm. (Japurd - bali'i (d) ba'atii (t)

dzapura (b)
Cresce nativo d beira rio, frutificando em junho e julho. Co-

me-se o fruto cozido com pimenta e peixe.

Japura grande (ba'ati pahk& (t). Cresce na mata de terra fir-
me,

B T TR
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